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e W La Maison Klipfel,

KLIPFEL R : i s s e
cLos zisser une ame chargée d’histoire et de tradition

“MONOPOLE"

ALSACE

Con sede a Barr, Martin Klipfel ha creato la sua azienda nel 1824 con l'acquisizione
dei prestigiosi vigneti di Clos Zisser di cui oggi la Maison Klipfel ha il Monopolio.
Suo figlio Eugéne ¢ stato un vero e proprio pioniere della viticoltura alsaziana:
precursore nel 1921 della produzione di Vendanges Tardives e Sélections de Grains
Nobles , 60 anni prima della menzione ufficiale di questi vini.

30 Ettari di vigna di proprieta di un eta media di 20 anni .
10 ettari di Grand Crus Kirchberg de Barr e Kastelberg
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Code produit :
Type de boutellle :
Cantilisation :

Poids bout. vide / Dim. en mm :

Poids bout. pleine :

Poids carton / Dim. an mm :
Cubage :

Nombre d'unités / Carton :
Nombre de couches :
Nombre de cartons / Couche :
Nombre de cartons / Palette :
Poids de la palette :

Gencod unité consommataur :

Gencod unité appro :

117279
0,75 CHAMP. PREMIERE BOUC
0.75L

0.92 Kg/L 81 x191xh 282

167 Kg

10.865 Kg /L 528 x | 315 x h 144
0.024 m?

&

8

5

40

434.6 Kg

3267590016719

3183521229376

CREMANT D'ALSACE

SRUT

y
_— -
RLIPFCcL.

ACE

KLIPFEL
Crémant d"Alsace BRUT NATURE

Uve: 35% Chardonnay, 30% Pinot Blanc , 35%Pinot Noir

Vinificazione: Vinificato per 12 mesi in botti di rovere da 228 litri che hanno
fatto gia due vini .

Poi 60 mesi in bottiglia sui lieviti prima della sboccatura

Suolo: argillo-calcareo

Colore: giallo oro con riflessi ambrati

Profumo: fruttato ed esotico

Sapore: elegante ed armonioso

Gradazione alcolica: 12% vol

CODICE : 117279



Code produit :
Type de boutellle :
Cantilisation :

Polds bout vide / Dim. &n mim :

Polds bout. pleine :

Polds carton / Dim. en mm :
Cubage :

Mombre d'unités | Carton :
MNombre de couchas :
MNombre de cartons / Couche :
MNombre de cartons / Palette :
Poids de la paletts :

Gancod unité consommataur :

Gancod unité appro :

362070
0.75 FLUTE HTE CETIE BC ANTIK
075L

056 Kg /L 77.1% 1 77.1x h 353
1.31 Kg

7.167 Kg/L 232 x | 155 x h 336
0.012 m?

B

8

12

96

688.032 Kg

3267090015538

3267091000496

KLIPFEL

KIRCHBERG DE BARR

RLIPFCL.
RIESLING
KIRCHBERG DE BARR GRAND CRU
2018

Uve: 100% Riesling

Vinificazione: Uve provenienti da parcelle rigorosamente selezionate con vigne
di oltre 25 anni di eta. Pressatura diretta dopo raccolta manuale . La
vinificazione avviene in vasche di acciaio inox e sotto protezione di ossigeno
(inertizzazione)

Suolo: in Alsazia sono presenti tutte le formazioni, da quelle primarie a quelle
guaternarie, fornendo un mosaico di suoli di impareggiabile ricchezza e diversita

Colore: giallo dorato con riflessi verdi
Profumo: complesso con aromi di fiori bianchi e agrumi
Sapore: vivace e delicato con agrumi canditi

Gradazione alcolica: 12% vol

CODICE : 362070



Type de boutellle : FLUTE EVOLUTION 75 BOUCHON ANT
Centilisation : 0.75L

Poids bout. vide / Dim. en mm : 042Kg/L75x175xh 330
Poids bout. pleine : 1.17 Kg

Poids carton / Dim. en mm : 7167 Kg/L 232 x1155x h 336
Cubage : 0.012m?

Nombre d‘unités / Carton : 6

Nombre de couches : 4

Nombre de cartons / Couche : 25

Nombre de cartons / Palette : 100

Poids de la palette : 716.7 Kg

4
RLIPFCcL.

ACE

-
GEWURZTRAMINER GRAND CRU

KIRCHBERG BARR CLOS ZISSER 2020

Vinificazione: Raccolta manuale, pressatura soffice di uva intera.
Fermentazione alcoolica a temperatura controllata in vasche di
acciaio inox.

Suolo: in Alsazia sono presenti tutte le formazioni, da quelle primarie
a quelle quaternarie, fornendo un mosaico di suoli di impareggiabile
ricchezza e diversita

Colore: giallo dorato intenso
Profumo: potente con sentori di mela cotogna e albicocche candite
Sapore: ampio rotondo e molto grasso

ALSACE GRAND CRU

Le . .
":..E:.'.Ef.ﬁ. Gradazione alcolica: 13% vol

CLOS ZISSER

CODICE : 363202
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Moillard-Grivot & una prestigiosa Maison di vini della Borgogna, specialista delle
denominazioni della Céte de Nuits, con una storia che risale all'epoca del XIX secolo.

I marchio "Moillard-Grivot" & nato nel 1848 in seguito al matrimonio tra Symphorien
Moillard e Marguerite Grivot, entrambi proprietari di Domaine in Céte de Nuits. Entrambi
hanno entrambi dedicato la loro vita allo sviluppo e alla promozione dei vini Vini "Moillard-
Grivot".

Due anni piu tardi, la loro attivita decolla in seguito all'incontro tra Symphorien Moillard ed
un notaio belga che, affascinato da questi vini volle estendere la rete di distribuzione nel
suo Paese, segnalando cosi la I'inizio dell'attivita di trading.

Sin dalla sua nascita , a Nuits-Saint-Georges, Moillard-Grivot produce vini di rara finezza ed
eleganza. Il suo know-how é riconosciuto anche nella produzione di eccezionali Crémants
de Bourgogne.

1l Pinot Noir, varieta cardine dei Grandi vini vossi, 1 vini bianchi Moilalrd Grivot
prospera el clima settentrionale caratteristico sono caratterizzati dai
della Borgogna. Offre, in questo modo, una palette meravigliosi  iflessi  dorati,
di aromi e di espressioni molto variegata, legata facendo onore alla varieta dello

Moillard-Grivot allanaturastessa del territorio. Chardonnay di Borgogna.
—_— Allolfatto, i vini rossi Moillard Grivot, rivelano una Allolfatto  dominano  aromi
Une maison emblémalique de Bourgogne finezza di note di frutti rossi, spezie, frutta candita, complessi di frutta a polpa

Depuis 1850 bacche di bosco. bianca, note floreali e di bosco.
e S In bocca i tannini corposi ma delicati, offrono un Al palato, questi aromi si rivelano
B RO ni finale persistente e complesso con una piacevola potenti ma al tempo stesso
&= freschezza. eleganti.

¢ Molre vinificalion : un mé]ange
Sapﬁisﬁqué de lradilion el de modernilé »

&




! Code produit :

|
|

|

T46953
Type de bouteille : 0,75 CHAMPEMOISE ALL BOUC VERT
Coantilisation : 0.75L
Polds bout. vide / Dim. en mm : 0775 Kg/LB5.9 x 1859 x h 300
Poids bout. pleine : 1.525Kg
Poids carton / Dim. en mm : 9414 Kg/L 262 x 1176 x h 325
Cubage : 0015 m?
Nombre d'unités / Carton : [+
Nombre de couches : 5
Nombre de cartons | Couche : 19
Nombre de cartons / Palette : a5
Poids de la palette : 894 33 Kg

Moillard-Grivot
veruts 1850

CREMANT DE
BOURGOGNE

BRUT
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BN MOILLARD Grivot
R
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Crémant de Bourgogne
Moillard GRIVOT MILLESIMATO 2020

Uve: Chardonnay, Pinot Noir, Gamay, Aligoté

Vinificazione: Metodo tradizionale. Le uve vengono pressate fin dal loro
arrivo in cantina in frantoi pneumatici. La fermentazione alcolica viene
effettuata in vasche inox termoregolate a 18°C. | vini di base vengono quindi
assemblati. Essi subiscono quindi una seconda fermentazione in bottiglia e
un affinamento di 18-20 mesi ("Sur Latte") prima di essere messi in giropallet.
Aggiunta di liquore di spedizione.

Suolo: Terreni vari: calcari e marne sulle Cotes de Nuits, di Beaune e la
Cote Chalonnaise e graniti nel sud della Borgogna.

Colore: Colore oro bianco, sottolineato da un cordone di bollicine.

Profumo: Aromi di fiori bianchi, fiori d'arancio e brioche fresche, tutto in
freschezza ed eleganza.

Sapore: L'acidita permette un buon equilibrio in bocca tra la potenza
aromatica e la delicatezza dell'effervescenza.

Gradazione alcolica: 12 % VOL

CODICE : 746953



Code prodult :

Type de boutellle :
Cantilisation :

Poids bout. vide / Dim. an mm :
Polds bout. pleine :

Poids carton / Dim. en mm :
Cubage :

Nombre d'unités | Carton :
Nombre de couches :

Nombre de cartons / Couche :
Nombre de cartons / Palette :
Polds de la palette :

Gencod unité consommateur :

SET54321

0.75 FRED BOUC FM NEUTRE
0.75L

053 Kg/LB3xIB3xh 299
1.28 Kg

78965 Kg/L261 x 1177 x b 314
0.015 m?

6

3

2

105

836.325 Kg

3120581443878

Moillard-Grive:

GRAND ViN D BOURGOGNE

CHABLIS

Appellation ' Prorégéc

MOILLARD Grivot

Chablis
2021

Uve: 100% Chardonnay

Vinificazione: Vinificazione tradizionale. Le uve vengono pressate all'arrivo
in cantina in frantoi pneumatici. La fermentazione alcolica avviene in vasche
inox termoregolate a 16 C. Affinamento su fecce fini per 9 mesi in vasche
inox.

Suolo: La regione di Chablis € un altopiano calcareo intaccato da valli.
Questo calcare é detto "Kimmeridgien" e contiene fossili marini in cemento
biancastro (fondo dell'oceano). E questa natura marina che da questa
mineralita unica ai Chablis.

Colore: Giallo pallido, limpido e brillante.

Profumo: Naso aperto di frutta bianca con una bella mineralitd che porta
complessita.

Sapore: Al palato ha una buona tensione con un notevole equilibrio e un
finale agrumato e fresco.

Gradazione alcolica: 13 % VOL

CODICE : SE754321



Code prodult :
Type de boutaille :
Centilisation :

Poids bout. vide / Dim. en mm :

Poids bout. pleine :

Poids carton / Dim. en mm :
Cubage :

Nombre d'unités / Carton :
Nombre de couches :
Nombre de cartons | Couche :
Nombre de cartons / Palette :
Poids de la palette :

SET56796

0,75 FRED BOUC FM NEUTRE
0.75L

0.53 Kg /L 83 x| 83 x h 299
128 Kg

7965 Kg /L 261 x 1177 x h 314
0.015 m?*

&

5

2

105

B36.325 Kg

Moillard-Grivor

VIN DE BOURGOGNE

MOILLARD Grivot

Bourgogne Pinot Noir
2021

Uve: 100% Pinot Noir

Vinificazione: Vinificazione tradizionale in vasche termoregolate.
Macerazione pre-fermentazione a freddo. Affinamento su fecce fini in botti di
rovere da 1 a 5 vini per 10-12 mesi.

Suolo: Il terreno &€ composto da marne contenenti calcare e argilla.

Colore: Bel colore rosso rubino.

Profumo: Aromi di frutti rossi (lampone, ciliegia, ribes) e frutti neri (more,
mirtilli, ribes nero) con note pepate.

Sapore: Struttura fine ed elegante al palato con tannini rotondi e vellutati. Le
note aromatiche si evolvono su profumi complessi di sottobosco e humus.

Gradazione alcolica: 13 % VOL

CODICE : SE756796
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> Chateau Le Peuy Saincrit
Chateau Perthus i%*‘ Chiteau Roc Montalon S

Cétes de Bourg S Bordeaux supérieur

Chateau Peyredoulle,
Chateau Moutinot Chateau Pont Rousset | Chcﬂ,ﬁfgﬂ 5?3’;?2:,""

Blaye Cotes de Bordeaux |
Chateau German-Marbuzet / 0k de Bowry

Saint=Estéphe \ /
) Chateau Timbertay (\7) ( @; EhRuEsE
2, Bordeaux supérieur

ChatealBJ tju Bmés Chantant

ordeaux superieur

Chateau Bois Pertuis
Bordeaux s

Chateau Faizeau ‘@

Montagne Saint-Emilion NS,

Cru Bourgeois Haut-Médoc

Chéteau Troupian
Haut=-Médoc

Chateau du Cartillon
W

Chateau Lestage Sim

Cru Bourgeois Haut-Médoc

Chateau Cap L'Ousteau
Haut-Médoc

Chateau du Tertre —

Grand Cru Classé Margaux

&) Chiteaula Forune gogp

Chateau Sergant )

Chateau Marcadis o
Lalande Pomerol

Clos Beauregard (s .
Pomerol

Chateau Cantin /%
Vieux Chateau des Combes @

Saint=Emilion Grand Cru

Chateau de Courteillac /
W

Bordeaux

Chatﬁf}é‘.gf Mons z@

{I@;\ Chateau Bastor—Lamontagne "

Sauternes Chateau Laubés p—
@US ET@ OM.AINES DE@RANCE Chateagunaeg:;nouleyre .

- 5
Grands Vins de Bordeaux depuis 1873 Chéteau g?vle?t Robert ‘@;}

—GROUPE GCF=——
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Grands Vins de Bordeaux depuis 1873

GROUPE GCF

CHATEAU FAIZEAU 2019

/ Faizeau significai«PetitFaizes, in'riferimento all:abbozia benedettina diiFaize si \
tuatavicino. alla proprieta. Erettosulleipendici'di'Calon, ilipunto pitialto'della regione di:
Libourne, Chateau Faizeaule una dellelpitianticheitenuteidellaregioneidi Bordeaux.
Inirealta, era gia presentesulla mappa diiBelleyme nel XViil secolo.
lllvignetoidello Chateaue dilaltissima qualita e beneficialdi un magnificoterroir.

Situato sulun altopiano esposto d est/ovest, doveil sole eipresentoituttaila giornata
Durantell’estatelevitivengono. diradate eisfoltite per.controllarelerese ela vigoria:
Dali2010) ChateauiFaizeau si edffidatoallaiconsulenza delfamosolenologoiVichel]

\ Rolland, al'fine diiil. potenziale del'suoieccezionaleterroir. )

Uve: 93% Merlot, 7% Cabernet Franc

Vinificazione: Selezione parcellare, diraspatura, fermentazione diretta,
micro-ossigenazione tra due fermentazioni.

Affinamento: 12 mesi in barriques bordolesi di rovere francese ( 50%
nuove )

Le vigne hanno in media 23 anni . 12 ettari di proprieta , 11 dedicati alle
vigne.

Suolo: Sabbia-limo, argilloso-sabbiosi.

Colore: indossa un abito granato, molto sostenuto e brillante, con belle
sfumature fuschia.

Profumo: Il naso & complesso, sia fruttato che piccante. Emana aromi di
marmellata di more, liquirizia e grafite.

Sapore: Al palato € ampio, equilibrato e persistente con note di marmellata
di frutta nera.

Gradazione alcolica: 14.5



CI){US ET@OMAINES DE%ANCE

Grands Vins de Bordeaux depuis 1873

GROUPE GCF

CHATEAU FAIZEAU 2019

Montagne-Saint-Emilion AOP

Code produit :
Type de bouteille :
Centilisation :

Poids bout. vide / Dim. an mm :

Poids bout. pleine :

Poids carton / Dim. an mm :
Cubage :

MNombre d'unités / Carton :
Nombre de couchas :
Nombre de cartons [ Couche :
MNombre de cartons / Palatte :
Poids de la palette :

Gancod unité consommataur :

Gencod unité appro :

754271
0,75 BORD GRAND VIN BOUC VERT
0.75L

0.58 Kg /L 77 x 177 x h 300.5

1.33 Kg

8.188 Kg / L 308 x| 243 x h 162

0.012 m?

&

8

12

96

786.048 Kg

3500610071188

3500611082381



- CHATEAU -

TERREBONNE

Bienvenue en lterre promise
des grands rosés de Provence

COTEALX
FAR L veiner ML CANNES »

FLASSANS SUR-1SSOLE
SAINT.TROPEZ ,

MARSEILLE * y I[HHEB“NNE

UNE SITUATION PRIVILEGIEE

Le Chateat situé dans le petit

Flassans-sur-Issole arriere-pays provencal, a mi-chemin entre

Aix-en-Prove int-Tropez, et a tout juste 1h de Marseille.

Ce superbe domaine d'un seul tenant s'étend sur 142 hectares

composes de garrigue, de foréts de chénes, d'oliveraies et de vignes.

rnoble s'etend sur 60 hectares, dont la majorité est classee en

x pas du vignoble. coule la riviere llssole qui traverse le

département du Var, elle assure une ressource en eau pour les terres.




Code produit :
Type de boutaille :
Centilisation :

Paoids bout. vide / Dim. en mm :

Poids bout. pleine :

Paoids carton | Dim. en mm :
Cubage :

Nombre d'unités | Carton @
Nombre de couches @
Nombre de cartons / Couche :
Nombre de cartons [ Palette :
Poids de la palette :

Gencod unité consommateur :

Gencod unité appro :

115897

0,75 SABINE BC BLC PINECONE
075L
0BKg/L76.1x176.1xh 3265
1.35 Kg

8.38 Kg / L 240 x | 164 x h 340
0.013 m?

]

4

25

100

838 Kg

3500610135958
3500611168214

CHATEAU:

TERREBONNE

TERRERINNE .CHATEAU-
cores,pe crRuEnst ] E H H E H n " “ E

CHATEAU TERREBONNE 2022
Cotes de Provence

Uve: 45% Cinsalt , 35% Grenache ,20%Syrah

Vinificazione: Pressatura diretta dopo raccolta manuale durante la notte per
conservare la freschezza. La vinificazione avviene in vasche di acciaio inox
termoregolate dopo qualche ora di macerazione per preservarne gli aromi. 140
ettari di vigna .

Suolo: argillo calcareo

Colore: rosa pallido

Profumo: pompelmo matura e lime
Sapore: fresco e delicato

Gradazione alcolica: 13,5% vol

CODICE : 115897



