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= LA DISTILLERIA =

Il Lo Distilleria Sibona ¢ locata nella zona del Roero, nel Comune di Piobesi d’Alba a pochi
chilometri da Alba.
Nata un centinaio di anni fa nella stessa area di una vecchia fornace, la distilleria si trova al
cenfro di una importante area vinicola dove sono coltivati i vitigni dei pit importanti vini
piemontesi: il vitigno Nebbiolo (da cui si ottengono i vini Barolo, Barbaresco e Roero nelle
rispeﬂive zone di produzione), ed i vitigni Barbera, Dolcetto, Moscato, Chardonnay, Arneis e
Brachetto.

la Sibona & una delle disfillerie storiche del Piemonte, con produzione artigianale, e possiede la
vecchia licenza di distillazione N° 1 rilasciata dall'U.T.F [ 'organo della finanza che sovrintende a
tutte le operazioni effettuate nelle distillerie |; questo & sinonimo di un grande passato e prestigio.

la disfillazione inizio tramite 'utilizzo di una vecchia locomotiva a vapore che successivamente
lascio spazio ad alambicchi in rame.

le vinacce vengono distillate fresche, al momento del loro arrivo in distilleria, accorgimento che
permette di estrarre ancor di piv i profumi e gli aromi della vendemmia.

Olire all'attenta selezione delle migliori vinacce della zona, le nosire grappe raggiungono la loro
elevatissima fipicitd e nobilia grazie ad accorta disfillazione, al costante odeguamento e
miglioramento dell'impianto, all'esperienza di tre enologi impegnati da diversi anni nel campo dei
distillati, all'eliminazione di teste e code, ed infine ad un lungo periodo di invecchiamento
principalmente in fonneau e barriques, che olfre a renderle morbide e piacevoli le arricchisce ancor
piU in aromi e complessitd.

l'estesa e caratteristica cantina invecchiamento contiene botti in legno di diverse dimensioni e
fipologie, tra cui le speciali botti di Porto, Madeira, Sherry, Tennessee Whiskey e Rum da cui
derivano le nostfre speciali grappe riserva, nonché le speciali fonneau da cui, dopo olire ¢ anni di
permanenza, prenfe vita I'esclusiva Grappa XO Sibona.




LA DISTILLERIA =
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The Distilleria Sibona is situated in the Roero zone, in the communal district of Piobesi
d'Alba, a few kilometres from Alba. It was founded about a hundred years ago on the
former premises of an old kiln.

The distillery is located in the centre of an important wine area, where the most typical
vines from ,/g/edmonf are cultivated: Nebbiolo vine from which Barolo, Barbaresco an
Roero wines are created according fo their own zones of production, besides Barbera,
Dolcetto, Moscato, Chardonnay, Arneis and Brachefto vines. Sibona is one of the
historical distilleries in the Piedmont region and can boast the oldest distillation licence,
the N° 1, issued by UTF (the official institution that regulates all the operations having fo
do with distilleries). This is a synonym for a great past and prestige.

From its origins, Sibona distillery has handcrafted its "grappas" from single vine varieties.
Thehdigf//ﬁ/‘ion process consists of vapour production from fresh marc soon dfer it arrives
in the distiliery.

Originally, distillation was carried out by means of an old locomotive, which, in time,
gave way fo copper alembics. Marc is distilled no sooner it arrives in the distillery,
which allows the exiraction of the grapes' full aroma.

Besides the selection of the best marc of the zone, Sibona's grappas reach high quality
levels thanks to accurate distillation, constant updating and improvement of the equip-
ment, the experience of three ocenologists who have been working in distillation for
years, the elimination of the first and last portions of the distillates, and last, but not least,
a long ageing period in barrels, which renders the grappas not only soft and pleasant
but also more complex and aromatised.

The nice and wide aging cellar contains different kind of barrels, like Port, Sherry,
Madeira, VWhiskey and Rum casks from where we obtain our special grappa reserves
including the grappa Xo aged over 6 years in French oak tonnequ.

® Die Antica Distilleria Domenico Sibona S.p.A. sitzt im Roerogebiet in der Gemein-

de Piobesi d'Alba, nur wenige Kilometer von Alba entfernt. Sie wurde vor gut
einem Jahrhundert auf demselben Geléinde gegriindet, wo friher eine Ziegelbren-
nerei stand und befindet sich inmitten jenes Angau ebiels, wo die besfen piemon-
teser VWeine angebaut werden: die Nebbiolo-Traube (aus der je nach spezifi
schem Anbaugebiet Barolo, Barbaresco oder Roero vergoren wird), sowie die
Trauben Barbera, Dolcefio, Moscato, Chardonnay, Ameis und Brachefio.

Sibona ist eine der historischen Brennereien des Piemont und ist Inhaber der alten
Brennlizenz Nr. 1 des U.T.F. [Finanzbehérde, die alle in der Brennerei getétigten
Arbeiten iiberwacht; diese ist Zeichen einer groBen Vergangenheit und héchsten
Prestiges. Seit ihrer Griindung hat die Brennerei Sibona sich immer als kleinhan-
dwerklichen Betrieb verstanden, die sortenreine Grappe mit einem kontinuierlichen
Brennverfahren aus frischangeliefertem Trester brennt. Urspriinglich brannte man die
edlen Tropfen mithilfe einer ausgedienten Dampflokomotive, ge dann gegen
Kupferbrennkolben ausgetauscht wurde.

Der Trester wird jedloch weiterhin frisch, d.h. direkt nach Anlieferung, gebrannt,
was es Sibona erlaubt, den Grappe noch mehr Duft und Aromastoffe des gelese-
nen Guts einzuverleiben. Jingst hat man auch damit begonnen, eben vergorene
weifle, rosé und blave Muskatellertrauben zu
einem Brandly zu brennen mit dem eingefragen
Warennamen “Uvadilanga’). Dieses Egrzeugnis
erfreut sich gréBter Beliebiheit dank der
hochwertigen Qualitéit und seinen hervorragen-
den organoleptischen Eigenschafien.

Neben der sorgféltigen Auslese der besten
Trester vor Ort sind auch das fachménnische
Brennverfahren, die permanente Modemisierung
der Befriebsmittel, die Erfahrung zweier Oenolo-
gen und das Ausschlieflen des zu Beginn und
zu Schluss durchlaufenden Brandes fur den
edllen und sortentypischen Charakfer der
Produkte verantwortlich. Zu guter letzt verhilft
eine lange lagerung im kleinen Holzfass
(Barrique) dazu, sie geschmeidiger und gefdllig-
er zu machen sowie die Aromen- und Geschma-
chsvielfalt zu bereichem.




= PERCHE SIBONA E COSI| SPECIALE =

STORIA E TRADIZIONE. ECCEZIONALE E INCOMPARABILE QUALITA.
La Distilleria Sibona possiede la vecchia

licenza di Distillazione numero 1 Lla Grappa Sibona & considerata una delle migliori Grappe in termini di qualita

se non la migliore. Questa elevatissima qualitar & certificata dall’elevato numero
di premi nazionali ed internazionali ricevuti ogni anno.
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PACKAGING PREZIOSO ED IMMAGINE DEI PRODOTTI UNICA ED ELEGANTE.

La bottiglia “Graduata” Sibona & registrata e profetta da brevetto, la sua forma particolare ed elegante con le tacche laterali che ne indicano il
contenufo deriva dai contenitori in vefro utilizzati nelle vecchie erboristerie. Anche le efichette e gli-astucci sono ispirati da una ricerca di eleganza
e valore. Quindi una perfefta sinfonia tra qualitd del prodotto e packaging, cosa molto importante se si intende fare un regalo prezioso e pregiato
o creare un elegante presenza e dare un tocco di classe in un Bar o Risforante.

GRANDE ESPERIENZA E PASSIONE NELLARTE DI
INVECCHIARE LA GRAPPA ED INNOVAZIONE.

le Grappe Riserva Botti speciali (invecchiate in Botti da
Porfo, Sherry, Madeira, Tennessee VWhiskey e Rum)
ed XO nascono dal nostro forte desiderio di sperimentare
e di creare nuovi distillati dalla qualita incomparabile.

TERRITORIO

La Distilleria Sibona & sita in Piemonte a pochi chilometri da Alba,
nella zona di confluenza tra Roero e Langhe, dove nascono i grandi
yini piemontesi: Barolo, Barbaresco, Borgero, Dolcetto e Arneis.
E inoltre famosa per il tartufo d'Alba nonché per la cucina st
fipica riconoscivta a livello mondiale.




= WHY SIBONA IS SO SPECIAL =

History and tradition. Sibona Distillery

possess the old distillation license number 1 market if not the best.

received every year.
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Unique and elegant packaging of the products. The Sibona bottle is not only unique (registered b
Sibona and not reproducible by others), but elegant and classy. This is frue also for the labels cm(j/ gift
boxes. Finally we can say: a perfect sintony befween quality and packaging.

Very important also if the intention is fo make a valuable gift or create an elegant presence (to decorate)
in a Bar or Restaurant.

Great Knowledge on grappa aging and Innovation. The special Grappa Reserves aged in special wood
barrels (Port, Sherry, Madeira, Tennessee whiskey wood finish and Rum) born from our desire to experiment
and create new grappa of unarrivable quality.

Grappa (where Sibona is leader) represents the most important and typical distillate of the made in Italy.

= DAS BESONDERE AN SIBONA =

Geschichte und Tradlition. AuB3ergewshnliche Top Qualiféit.

Grappa Sibona besitzt die besondere Brennlizenz NoT des UTF. Grappa Sibona gilt als einer der besten, wenn nicht als
o ) der beste Grappa auf dem Markt. Jedes Jahr wird die

Einzigartige Graduata Flasche, klassisch - elegante Aussfaﬂun%en. hohe Qualitéit durch eine Vielzahl an Auszeichnungen

Am Rand besitzen die Sibona Flaschen %enoue MaBeinheiten. Klassisch-elegant bestdtigt.

wirkt sie genauso ansprechend wie die Etiketten oder die Geschenkkarfons.
Qualitét und Ausstatiung passen perfekt zu den vielfaltigen Farb-, Geruchs- und
Geschmacksnoten von Sibona.

Sibona Grappa eignet sich bestens als wertiges Geschenk oder als Blickfang in
Bars oder Restaurants.

Ein aus der Tradition geborener Qualitétsanspruch, das notwendige
Wissen und Mut zu Innovationen.

Entstanden aus unserem Wunsch zu experimentieren und neue
Crappe von bisher unerreichter Qudlitat zu kreieren,

reift jede Riserva Qualitét in ganz eigenen,

speziellen Holzféssern wie z.B. Porf, Sherry oder Madeira.

Grappa (mit dem Marktfiihrer Sibona)
reprdsentiert das Iylpischsfe und wichtigste
Destillat “Made in’Italy”

Outstanding and top quality. Grappa Sibona is consider one the best Grappa on the
qfhis high quality is certified by the large number of awards
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= [INEA GRADUATA MONOVITIGNI 50cl. =

MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2020

MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2020
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SIBO)

SI GRAPPA DI DOLCETTO GRAPPA DI BARBERA GRAPPA DI MOSCATO GRAPPA DI CHARDONNAY
— B r Il Cdlore chiaro, cristallino. Profumo intenso, Colore po%herino chiaro. Profumo virile di grande Colore paglierino tenue. Profumo coinvolgerte. Colore chiaro, ciistallino. Profumo fine, olmpio di
Qoo - fragranza fipica della vinaccia fresca. Nete nofe intensitai. Pronunciato con netto riconoscimento. Sapore morbido, profondo, con inconfondibile senfori floreali. Sapore elegante, coinvolgente,
> I 2 varietali. Sapore rofondo, molio morbido. Sapore secco, maturo, di giusta robustezza e ricchezza di aromi futfofi. Refrogusto persistente e con aromi frufiafi.
L A G— R A I 3 Retrogusio leggermente omabile. amonia. Refrogusto lungo e grintoso. delicatamente dolce e persistente.
{ , . , , . i sl
J S Colour clear and crysialline. Bouquet infense, Colour light straw yellow. Colour light straw yellow. Bouquet embracing. Colour fair, crysialline
0},— B ]{' ( I , o fypical fragrance of f?e/sh marc. mg variely notes Bouquet virl, intense and well defined. Taste soft and d;ep with @ wide spectrum Bouquet delicate and ggpansr\ée with f/ower.h
®in A 4 s are distinclively perceived. Taste round, very soff Taste dhy, ripe, rightly robust and harmonious. ~ of fuity sensafions. scents. Taste e/eg?n{/ inviting and persistent wi
i e 2 ol - Harmonius with a slightly noble ftertasie. It has a delicately sweet and persistent finish. fruity aroma.
i Zra a Pd4emass } . PR
tl}, 1 IO Ppa F2< ~ A : B Farbe hell, kiistalklar Duft intensiv, fypischen Farbe helkstrohgelb. Duft méinnlich und sehr Farbe zartstohgelb. Duﬁ‘ schmeichelnd. Farbe hel, kristalkiar. Duﬁ‘ fe/n,“bre/f gefocheﬁesk
biﬂ.ﬂ Ne: 1N prROFPRIS - Fragranz von frischem Trester. Klar sorentypisch. infensiv, ausgeprdgt sortentypisch. Geschmack weich, Tiefgriindlg, mit unverwechset Aromaspel m/7 mit blumigen Ténen. Geschmac
"7 to. i1 = Geschmack runder Kémer, sehr weich, besonders Geschmack rocken, reif, goldrichiig in Struktur und barer Fiille an fruchtigen Aromata. Leicht lieblicher elegant, schmeichelnd, anhaliend und mit
h’::‘aho *Alambicchi 4, elegant und harmom‘scﬁe[éichf lieblicher Abgang. Harmonie, mit langem, kréfigem Abgang. und anhaltender Abgang. fruchtigen Aromata.
* Ng } et S A
hhj ‘h!‘s](. da A
LA “‘lzn 4 ——
e ‘Vigneti &< g
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= [INEA GRADUATA MONOVITIGNI

GRAPPA DI NEBBIOLO

MIGLIOR GRAPPA
DELL'ANNO

BEST GRAPPA
OF THE YEAR
2020

GRAPPA DI ARNEIS

GRAPPA DI BRACHETTO

GRAPPA DI BARBARESCO

50cl.

MEDAGLIA
D'ORO

2020

GRAPPA DI BAROLO

11 Colore chiaro, cristallino.
Profumo ampio, nofe dal floreale dl frutiato.
Sapore amonioso, pieno & imponente, di grande
infensitdt. Retrogusto persistente.

S Colour clear and crystalline. Bouguet wide range
of sensafions, from flowery o fruity.
Taste harmonious, full and commanding. It has
pleasant notes and a persistent oftertaste.

B Fobe hell, kristolklor. Duft weitgeféicherte Blume,
sehr sorfenz/pisch und duftbetont. Geschmack
harmonisch, voll und kréfig. Langer Abgang.

Colore Chiaro. Profumo fine, fresco e awolgente
con accennate note erbacee. Sapore estroso,
soave, di piena rofondita. Piacevole refrogusio di
mandorla amara, delicalo e persisiente.

Colour clear. Bouquet refined, refreshing and
embracing with accented herbal nofes. Taste
original, soff and and well rounded. Delicate and
persistent. Pleasant finish recalling biter almonds.

Farbe Klar: Duft fein, frisch und einnehmend mit einem
al men Kiduterfon. Geschmac
auBergewdhnlich, weich, rund und voll. hm
mandelariger Abgang, delikat und anhallend.

Colore chiaro, cristallino. Profumo fine, ampio di
sentori floreali con leggere nofe agrumate. Sapore
molto delicato, fresco, caratierizzato da leggeri
aromi frufiafi. Refrogusio pulito e persistente.
Colour clear and crystalline Bouquet delicated
and full of flowery sensations, with slight ciric
tones. Taste very delicate and refreshing, with soft
fruity scents. Clean adhn persistent finish.

Farbe hel, glaskiar. Dutt fein, breit gefticheries
Ar , mitkicht zitusarigen Ténen.
i e

Fruchiaromen charaklerisiert. Sauberer, langer Abgang.

Colore chiaro, cristallino. Profumo intenso,
coinvolgente con netle note varietali. Sapore
maturo, velutaio ed elegante.

Colour fair, crystalline. Bouquet infense, involving,
with clear and various scents.
Taste mature, velvely and elegant.

Farbe kristallklar. Nase intensiv, betrend mit
Klarem Anklang an diie Traubensore. Geschmack
reif, samtig und elegant.

Colore ambrato chiaro. Profumo infenso con
morbide note spezidte. Sapore maturo, profondo
e velluiato. Grande equilibrio con armoniche note

legnose. Refrogusio lungo e persistente.

Colour light amber. Bouque infense with soft spicy
noles. Taste ripe, deep and velvely. Itis well
balanced with harmonious woodly nofes. long
and persistent Finish.

Farbe hell amberfarben. Duft intensiv, mit weichen,
wiirzigen Noten. Geschmack reff. fiefgrindlig und
samiig. Hervora?end aus eg/ichene%o/znolen.
angerA%ang.

GOLD MEDAL



= RISERVE IN BOTTI SPECIALI 50c|. =

MEDAGLIA
D’ORO
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MIGLIOR GRAPPA
DEL MONDO 2016

BEST GRAPPA
OF THE WORLD 2016

————

GRAPPA BOTTI DA PORTO GRAPPA BOTTI DA SHERRY GRAPPA BOTTI DA MADEIRA
Quesia specicle Grappa Riserva di Nebbiolo gia maturata, per un lungo periodo olre 2 o, inlegno rovere & Questa specicle Grappa Riserva di Barbera gia maturata, per un lungo periodo (ale 2 anni, in legno Quesia speciole Grappa Riserva di Mosaato gia maturata, per un lungo periodo (olie2 annil, in legno rovere, &
siafa in sequio elevata e 24 mesi in bofi acquisiate in Poriogallo e gia uillzzate, in precedenza, per levare i fovere, & siia in sequito elevata olre 24 mesi in bolfi acquisicte in Spagna e gia usate, per elevare lo siafa in seguito elevata olre 24 mesi in boti provenient dallisola di Madeira, per elevare il ‘Madeiia” delle pi
“porto vintage" di una delle piv presfigiose cantine. Il profumo delicaio e particdlare ed il sapore unico, pieno, “Sherry” di una delle pit presiigiose canfine. Il profumo infenso e caratierizzante ed il sapore elegane, presiigiose cantine.
elegarrie e con refiogusio fiuilo, richiamano motio quello del porio gidr contenuto in queste bofi. coinvolgente e con refragusio amabile, fichiomano molio quelo dello Shemy gid contenuio in quesie bol. Il profumo coinvolgente e frucio ed sop((jre ricco, raffinio e con refogusio floredle, richiamarno moto quelo del
Madeita gid contenuto in queste bofi.
5B Nebbiob Gagpa Reserve had alreadyy matured in wooden casks for a long period and then it was refined in Barbera Grappa Reserve had alfeady matured in wooden casks for a long period and then it was refined in ° q
Portuguese barels for some months. These barels had been previously used o mature a “intage Poro” of one of the Spanish barels for some monihs. These barrels had been previously usedl fo mature a “Shery” of one of the Moscaio Grappa Resenve had a/reodﬁmanﬂed in wooden casks for a long period and then it was refined in
most presfigious wineries. This parficularly kind of passage, already fied for whiskey, and experimented by Sibona most presfigious wineries. This parficularly kind of passage, already fried for vvhisker, and experimented by Madkira island barrels for some months. These barrels had been previously used fo mature “Madkia” of the most
Distllery on grappa, hes proven o be excepfional as regards grappar’s qualiy resuls. fs parficular and delieate Sibona Distlery on grappa, has proven o be excepional as regards grappa’s qualiy resufs. Is parficulor and presfigious wineries. This particularty kind of passage, alreadly fied for whiskey, and experimented by Sibona
%ouquet and unique flavour, ful and elegant wih a fuy aferose, recal those of Porio. intense bouquet anmue flavour, involving and elegant wih @ melow ferioste, recall hose of Shery. Distﬁe/y on grappa, has proven o be exceplional as regards grappa’s qualiy resuls. fs involving and fuily
bouquet and unique flavour, rich and elegant wilh a floral aferoste, recal those of Madkia.
Dieser speziele Grappa Risenva o Nebbiolo wird erst einige Jahre in hiesigen HolzEissem ausgebaut, um dann Dieser speziele Grappa Riserva di Barbera wird erst lange Zeit im Eichenfoss ausgebaut und danach zwei
weiere zwei jahre in Holztissem aus Porugal zu hen, in 2wor der ,Porto Vintage” einer hochkardifigen Jahre in aus Spanien importierien HolzAissem verteinext. Diese Féisser wurden zwor zum Ausbau von , Shery” Dieser aus der Muskateller Traube desiilierte Grappa Risena wird zuncichst lange in Eichenftissem ausgebaut und
Kellerei gereitist. Dieser spezielle Ausbau in Portféissem, wie er auch fiir Vhisky prokiiziert wird, (isst henomagende verwendket, Die spezielle Verfeinerung im ShemyFass findef auch bei der VWhiskytHerstelung Anwendung.e%r anschlieBend zwei jahre in Madkiiafissem verfeinert. Dieser fere Ausbau bringt henomagen
Qulitien entsehen. In der defkaten und sehr eigenen Nase sowie im vollen, einzigartigen und eleganien elegante, iberzeugende Geschmack und der angenehme Abgang erinnem Klar an den'in diesen fassem Qudlititsmerkmale mit sich: Einen einnehmenden, wie fruchfigen Duft und reichhaligen, raﬁgieﬁen Geschmack mit
Geschmack mit dem fuchfigen Abgang schwingt sehr klar der Poriwein nach, den dliese Féisser bereits zu Gast hoten. ausgeg(‘jufen Shery. einem blumigen Abgang, der siark an den filher in dliesen Féissem ausgebauten Madeira erinnert.
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GRAPPA BOTTI DA WHISKEY GRAPPA BOTTI DA RUM

NOVITA

GRAPPA BOTTI DA SAUTERNES

Quesia specicle Grappa Riserva gics maturaia, per un lungo periodo [olre 2 anni, inlegno rovere & siaia n sequio devala— Quesia speciale Grappa Risenva gid invecchiota, per un lungo periodo, in legno rovere & siafa i sequifo messa a riposo per diversi
ol 24 mesi in boli acauisiate negll Sia unii (Tennesse] e gid uscle, in precedenzo, per elevare il Tennessee Whiskey" diuna s in bo gja usate, in precedenza, per invecchicre | “Rum” di dlcune delle pib presfigiose distllere. ko parficolare pemanenzaiin
dele pi presigicse distllerte. | paricolare affinamento in%oﬁi da Tennesse Whiskey & sicio da noi sperimentato in maniea o da rum  siolo da noi sperimentaia in maniera innovaiva sula Grappa e con risulial ecceziondl dal punto di visia qualiaiiv. |
innovaiiva sula Grappa e con isuliaf ecceziondli dol punio divisia qualiafivo. | proumo infenso, con nofe di maio ed il sopore — profumo rieco, elaborato, con nole spezicie ed il sapore elegante, disinio, con note di calffé e voniglia e con findle: persisiente,
roffinclo, complesso e con rerogusio persisiete, riciomano molio quelo del Tenesse Vhiskey gidr contenuio in queste bofi.

fichiomano mofo quelo del Rum gia contenuio in qeste bofi.
This speciol Resenve Grappa had alreadly matured in oak casks fora viod but was furtherdy refined in American This special Grappa Reserve had ale in oak casks for a fong period and then had a funher passage in Rum barmels for
{Tennesssgs}c barels for someprggnlhs. These barels had been previously ug g Y o e o %Fe o

fomature  ‘Tennessee Whiskey of one of the  some months. These barels had been Dprewousiy used o age the Rum o presfigious dfsleies. This particulary innovaive method
most prestigious dlsfleries. This particulorly innovative method experimented on grappa n?v Sibona Distllery has proven o be experimented on grappa by Sibona Distlery has proven o be excepfional as regards qualy resuls. s rich, elaborate and spicy
exceptonal as regards qually resuls. Giappa’s iniense bouquet wit maled nofes and refined and complex gvour wih bouguet ond the elegant flavour, wih coflee and vanil notes and persisient afietoste recal fose of Rum.
persisent oferoske recall tose of Tennessee Whiskey.

Dieser besondere Grappa Riserva reifie berels tber einen kingeren Zeitoum in Eichenholzkissem und erfubr danach fir einige
Dieser speziele Groppa Risenva wurdke nach einem kingeren Ausbau im Eichenfass noch weilere zwei Jofve in Tenessee  Monaie eine zuscizliche lagenung in aflen Rumfissem, die zwor von presiigetichiigen Erzeugem fir den Ausbau ihrer Rumprodukle
Whiskey Féissem verfeinert. Dieser Verfeinerungsprozess hat einen exzellnten Einfluss auf e Geschmackseniwickung der verwendef wurden. Diese kre, imovaive lagenungsmethode der Sibona D%;’?/lerie hat bereis unier Beweis gestell, dass im
Giappe. Der intensive Duft nach Malz und der roffiniere sowe vielschichiige Geschmack mit dem langen Abgang, erinnem Hinblick auf die Qualiéit auergenchnliche Resulcie erziet werden. Dos reiche, volkommene und wiiizige Bukeff und ekeganie
stark an den Tennessee VWhiskey, dlr in denselben Féssem ausgebaut wurde. Aroma dieser Giappe, mit Kaffee- und Vonilenoien und einem anhalienden Abgang, erinnert an einen hochwertigen Rum.

Questa speciale Grappa Risenva, gia invecehiaia, per un lingo periado, inlegno rovere (2 ann & sicia in sequito messa @ riposso per

diversi mesi (24 mesi) in bolf, g usae in precedenzo, per invecchiare il vino * Sautemes” i dleune presfiicse canfine. la parcolare

permanenza in bol do Sauemes & siola da noi sperimenicia in maniera innovciiva sula Grappa e con isuiaf ecceziondi dal punio

divisia qualiavo. | profumo inebione, con aromi df fruia meiura, mieke e for di acacia ed il sapore rioao, flesco, elegarte con noe
di futa candir e rovere, richiamano molo quello del Sautemes gia confento in quesee boli.

This special Grapoa Resenve had al inoak casks fora iodl ond then hadl a furher in Saukemes barrels for
ik o O ARG o s bl s ekl

he(;ﬂqaeﬁmﬂﬂed ongrappa by Sbona Distlery has proven to be excepfional as fegaras qually resuls. s excing, with nofes of e fui

i and acaciar blossom bouque and e ich, fresh and elegant flovour, with candled fuitandl ook nofes, recals frose of Saulemes.

Dieser besondere Grappa Risenvo, der bereis eie longe Zet [ca. 2 afe] in Fichenf3ssem geefs; wht anschliePend viee Monae
[24 Monate]in Féssem, in clenen verschiedene renommierie Kellreien vorher cn eclen SifBwein , Suiemes” ausgebaut haben. Die
uvPe«M'ihnﬁd]e lagetung in SautemesFéissem wude von uns s Inovafion mit Gigppa epprob und it ztftjua/iroﬁv henoragenden
rgebnissen. Der berauschendee Duft mit Aromen von refen Friichien, Honig undl Akazienblen undl dem volen, fischen, eleganien
mack mitNoten von kandierten Fichien und Eiche erinnem sehr an den Sautemes, dr bereis in dlesen Fcissem geredf st
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= FORMATI SPECIALI LINEA GRADUATA =

BOTTIGLIA 20cl
IN ASTUCCI CON MANIGLIA ED ESPOSITORE INTERNO

SIBONA

COLLEZIONE STBONA COLLEZIONE SIBONA

DISTILLATO DI BIRRA - BAROLO - AMARO CAMOMILLA - CHARDONNAY - AMARO BAROLO - CHARDONNAY - MOSCATO MOSCATO - BOTTI DA PORTO - AMARO BOTTI DA PORTO - TENNESSEE WHISKEY - MADEIRA



= RISERVE TUTTOGRADO 50c|. =

GRAPPA RISERVA BARBERA

GRAPPA RISERVA BAROLO

GRAPPA RISERVA BARBARESCO

Il Colore ambrato brilante. Profumo infenso con morbide
noke legnose. Sapore pieno, veluiato, di grande stutura

ed amonia. Reffogusio pungente poi sempre pi
awolgente e di lunga persisenza. Idecle da mediioziore.

Colour ambercoloured.
Scent infense with soft wood.
Taste full, velvely, with a stong body and

great hamony.

= Farbe bemsteinfarben
Duft inensive nach weichem Holz.
Geschmack voll, samiweich, mit einem krafivollen Kérper
und ausgegfichener Hamonie.

NV
LA

Colore ambrato con riflessi dorat. Profumo ampio, con
piacevole suggestione di rovere. Sapore imponente, pieno e
veluato di eccezionale amonia. Refrogusio lungo, awdlgente
che non finisce pib. Stoordinaria grappa da mediiazione.

Colour ambercoloured with gilded reflexes.
Scent wide, with a pleasant oak final.
Taste stately, full, velvely , with great harmony. long,
winding and never endling final.

Farbe bemsteinforben mit goldenem Widerschein.
Duft umfangreich, mit einer angenehmen Eichennote.
Geschmack herschftich, vol, samiweich mit groler Hamonie.
Ein langer, beidrender, nicht enden wollender Abgang.

Colore ambrato brilante. Profumo ampio, delicato,
infenso e penetrante. Sapore vellutato, austero e
persistente. Notevole struttura, armonia ed eleganza.
Idecle da meditazione.

Colour amber.
Scent widle, delicate, infense and penetrafing.
Taste velvely, austere and persistent. Great bodly,
harmony and elegance.

Farbe stohfarben.
Duft umfangreich, delkat, intensiv und durchdingend.
Geschmack samiweich, herb und beharich. Voler Kéiper,
ausgegfichene Hamonie und Eleganz.
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2 ome la bira DOPPIO

Malto, artigianale e non filirata,
distillata con sapienza dai nostri
mastro distillatori.

1 come il numero della vecchia
licenza di

distilazione della Distilleria
Sibona, sinonimo

di grande passaio e prestigio.

Questi due numeri insieme fanno
2.1, il Distillato di Birra
artigianale Sibona, capace di
condensare ed esfrarre fufti g
aromi della birra di provenienza
in maniera elegante ed unica.

DISTILLATO Dl

DISTILLED BEER

21

BIERBRAND

STILLATO i gy | __
. X 1 TR
SIBON A |

R

BIRRA ARTIGIANALE 50c|. =

B 2 like the italian DOUBLE Malt

(doppio malio) unfiltered and
craft beer; distilled with
knowhow by our highly skilled

master distillers.

I like the number of the old
distillers license for the Sibona
Distillery, synonymous with a
great boc{ground and prestige.

These two numbers fogether
make 2.1, the Sibona Distilled
Craft Beer, extracting and
concentrating all the flavour
from the original beer in a
unique ondg elegant way.

2, wie das italienische,
unfiltierte Doppelmalzbier
(doppio malto), welches mit
handwerklicher Sorgfalf von
unseren Meistern destilliert
wurde.

I , wie die lizenznummer der
tradlitionellen Brennerei Sibona,
als Zeichen fir die groBartige
Vergangenheit und einzigart-
ges Prestige.

Diese beiden Nummern bilden

das “2.1" des CraftBierBrands

von Sibona, in dem alle

Aromata des Kreativ-Bieres auf

\e%/e/gonfe und beeindruckende
e

Ise Zusommenf/nden.

DISTILLATO DI BIRRA ARTIGIANALE



= GRAPPA RISERVA

MEDAGLIA D'ORO
GOLD MEDAL 2019

I Invecchiata in Barrique che

donano eleganti note speziate.

Una preziosa Grappa Riserva
invecchiata in barrique
assemblate con legni selezionati
ed in grado di donare piacevoli
ed eleganti note speziate.

Nasce dalla nostra grande
passione per |'arte cﬁ invecchior
re lo grappa, provando sempre
nuove tipologie di botti in modo
da donare elegantemente al
distillato caratteristiche uniche e
pregiate.

Il profumo ricco, elegante con
sensozioni di cannella e noce
moscata ed il gusto morbido,
awolgente, digfunghissimo
persistenza e con note di chiodi
di garofano e zenzero rendono

uesta Riserva una vera grappa
go meditazione in grado di
frasferire emozioni uniche e
coinvolgenti.

GRAPPA
RISERVA

LA SPEZIATA 50cl. =

5 A precious Grappa Reserve aged in

barrique barrels made from selected
woods which give it pleasant and
elegant spicy nofes.

Bom of our great passion for the art
of grappa aging, we are always
frying out new fypes of barrels which

can transfer and bestow un/<7ue and
precious qudlities o the distillate.

The rich, elegant aroma with scents
of cinnamon and nuimeg, and the
soff, enveloping, longasting faste,
with nofes of cloves and ginger,
make this Reserve a frue mediiation
grappa, capable of conferring
dlistinctive and engaging feelings.

Der Ausbau im BarriqueFass verleiht
elegante und wiirzige Noten

Ein ganz edler Grappa Riserva, der
im BarriqueFass ausgebaut wird,
welches aus ausgesuchten Hélzem
%efem' tist, und dadlurch diesem
resterbrand eine besonders weiche
und elegant wiirzige Note verleiht.

Dieser edle Grappa entspringt
unserer groflen [Z/'c/enschoﬁ %r die
Kunst der Verfeinerung dieses Brands;
eine Kunst, in der immer neue
Fal3-Typen selekiiert werden, dlie in
der lage sind, im Distillat einzigartige
und besondlers wertvolle
Eigenschaften heranreifen zu lassen.

Der reichhaltige und elegante Duft
mit Zimt und %ﬂuskof—Nofen, der
weiche Geschmack, mit Anklcéingen
an Gewiirznelken und Ingwer, der
einem umhiillt it seinem langen
Abgang, machen aus diesem
Grappa einen Begleiter stiller
Momente, denen er einzigartige und
mitreissende Emotionen schenkt.

GRAPPA RISERVA SIBONA LA SPEZIATA



I XO significa "exira old" ed &

lap eghoﬁvo riservato ai migliori
distillati, a condizione che
siano invecchiati in legno per
almeno sei anni, giungendo a
una maturazione offimale.

Il progetio XO Sibona nacque

iversi anni fa con I'atlenta e
sapiente selezione di limitate
guonﬁtd delle migliori vinacce

ei piU rinomati vitigni delle
Langhe e del Roero, quali le
variefa Nebbiolo (Barolo e
Barbaresco) e Barbera, che
dopo un'accorta distillazione
diedero origine ad un blend
unico nel mondo delle Grappe
di qualitar superiore, una cuvée
speciale.

La grappa XO Sibona riposa

en olfre i sei anni in piccoli
tonneau di legno rovere
francese nelle cantine storiche
della distilleria.

Il risuliato di tanta passione &
un distillato dai sapori caldi e
complessi, con una persondalit
forte e innovativa, dedicato al
vero intenditore.

MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2020

1
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AGED CUVEE

UN EXTRA OLD
BLEND DA VINACCE
DEI MIGLIORI VITIGNI
DI LANGHE E ROERO,
INVECCHIATO IN
TONNEAU OLTRE
6 ANNIL

AGED CUVEE
UN EXTRA QLD SLEND
A VINACCE DY) MICLIORI
VITIGNI DI LANGHE £ ROERD,
IMVECCHIATO IN TONNEAU
OLTRE & ANNL
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RISERVA GRAPPA XO 50cl,
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BEST GRAPPA
OF THE YEAR
2017

= MIGLIOR GRAPPA

N

SE XO means "extra old" and this
denomination is used for the best
distillates, on condition that they are
aged in wooden barrels for af least
six years, when the maturation
reaches its maximum quality.

The Grappa XO Sibona aﬁes for
more than six years in small French
oak barrels in the ancient distillery’s
cellar.

The final prodluct is a blend obiained
from the fermented residue of
renown varietal grapes such as
Nebbiolo (Bcrog and Barbaresco)
and Barbera from langhe and Roero.

lts warm and complex flavour, with a
sirong and innovative character, is
infended for frue connoisseurs.

B XO steht fir "extra old” und zeichnet
nur unsere besten Bréinde aus, wenn
diese mindestens & Jahre in
Eichenfdissem gelagert worden sind,
um opfimal auszureifen.

Die Grappas XO Sibona liegen aber
bei weitem iiber 6 Jahre in den
kleinen Eichenfcissern der historischen
Kellerei unserer Brennerei.

Der Brand ist ein edller Blend der
besten Maische aus den
renommiertesten Lagen von Nebbiolo
(Barolo, Barbarescol- un
BarberarTrauben der langhe und des
Roero-Gebiets.

Ein Destillat mit ausgereifien, warmen
Geschmacksnofen und
ausgeprdgtem sowie innovativem
Charakter; fiir echte Kenner.

GRAPPA SIBONA XO AGED CUVEE
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GRAPPA SIBONA BAROLO 5 ANNI

Eccezionale Grappa Riserva ofenuta dalla distilozione dii vinacee da wve e @ produrte vino Barolo. In seguito ad una
permanenza in serbatoi di accicio, viene poi messa a ripaso per dlire 5 anni in bolti di rovere e Barriques. Durante quesio lungo

invecchiomento divenia morbida e complessa con senfori unici ed eleganti. Colore: ambrato infenso Profumo: evoluio e di grande:

intensitd. Con nofe fosite e spezide  neffo ed awolgente senfore di rovere. Gusio: ricco, infenso, inebriante e di grande
rffinatezza.. Sentori di rovere e tabacco. Refrogusio ampio ed awolgerte, di lunga durata. Ecceziondle grappa da meditozione.

Qutsianding Grappa Reserve obiained afer the distilation of marc resulling from Nebbiolo vines used o credte Barolo wine.

Afler a passage in siainkess steel fanks, ages for further 5 years in ook barrels and Barriques. After this long aging period becomes
soff, complex and with unique and elegant scents. Colour: amber Bouguet: full evolved infense. Wit spice and ioasied noles and

ook scent. Taste: rich, infense, exciing and wih great refinement. Tobacco and oak scents. Wide, capiivating and long losiing
aftertaste. Excelent mediiaion grappa.

GRAPPA SIBONA BAROLO 8 ANNI

Eccezionale Grappa Riserva ofenuta dalla distilazione di vinacee da we afe @ produrre vino Bardlo. In seguito ad una
permanenza in serbatoi di acciaio, viene poi messa a ripaso per dliie 8 anni in boti di rovere e Barriques. Durante quesio lungo
invecchiomento divenia morbida e complessa con senfort unici ed eleganii. Colore ambrato carico. Profumo ampio, complesso e
ricercaio. Con nofe di fiufia secca e fabacco ed infenso sentore di rovere. Gusto imponente, morbido e velutato. gen?om’ di frut rossi
maluri, spezie e rovere. Reiogusio caldo, persisiente, ficco e di lunghissima durata. Eccezionale grappa da mediazione.

Quisianding Grappa Reserve obiained afer the distilation of marc resulting from Nebbiolo grapes used o credte Barolo wine.
After a passage in siainless sieel fanks, ages for furher 8 years in ook barre%eJ and Bariques. Xﬁer this long aging period becomes
soft, complex and with unique and elegant scents. Colour: deep amber. Bouquet: widke, complex and refined. Wi dlied fruit and
fobacco nofes and infense cak scent. Taste: impressive, soff and vehvely: Ripe red fruits, spices and ook scents. Ve, persisient, rich
and long lasting afeertaste. Excellent medliation grappa.
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UVEDILANGA 50cl. MAGNUM 1,5L. UVEDILANGA

Il Puodsilao dua delle Langhe, vinficato e disfllaio con o propria buccia. Nasce dal connubio di uve aromaiiche, selezionae nelle Langhe che dopo unalunga e
lena fermeniazione vengono immediatomente distilate in alombicchi @ bagno maria. Profumo infenso, di staordinaria finezza, con la fragranza ipica dellwva fresca,
ricco di note floredli. Sapore molto morbido, di corpo delicato e rofondo, caraterizzato da una ricchezza di aromi frutiii. Rerogusio puliio e piacevolissimo.

S Pure distle from langhe grapes: it is vinified and dlisiled with the skins. It is the result of the combination of aromatic and choice grapes fiom the langhe zone that dffer
a long and slow fermentation are immecltely distled by means of an aembic in a bainmarie. Colour dear and arysialine gouquef infense andg extaordinarily
refined], with the typical fragrance of fresh grapes and rich in flowery nofes. Taste very soff, with a round and delicate ngy A widke spectum of fuily sensafions can
be distinctly perceived. Clean and remarkably pleasant finish.

B Reiner Weinbrond aus Trauben der langa, die auf dem Trester vergoren und gebrannt wurden. Dem Brand liegt eine wohlweisfiche Assemblage von in der langhe
ausgetesenen, aromaischen Trauben zu Grunde, die erst langsam vergoren und dann sofort in Kupferbrennkolben im Heiflwasserbad gebrannt wurden. Farbe ge//
kiistalklor. Dut infensiv, auerordentlich fein mit der Fragranz fiisch gelesener Trauben, besonders blumig. Geschmack sehr weich, delikat und rund im Kéiper. Durch

Reichium an fruchiigen Noten gekennzeichnet. Sauberer und besonders geféilliger Abgang.
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GRAPPA RISERVA BOTTI DA PORTO SINGLE BARREL, LIMITED EDITION

Per celebrare il presfigiosissimo fraguardo raggiunto dalla Grappa Botii da Porto a fine anno 2016, owero la conquista del fitolo di Miglior Grappa del Mondo dl concorso intemazionale WWSC
i Londra, nasce questa “Limited Edifion, Single Barrel”. Ogni botiiglia di questa Grappa Riserva “Single Barrel”, deriva dallimbottigliamento di una singola e selezionata botie da Porto.

I nostri mastri distilatori, grazie dlla loro sapiente esperienza, selezionano infatii alcune delle boti piv vecchie in grado di dare una particolare aromaiicitcs ed infensit a questa grappa in “Edizione
limitata” caratterizzata dal gusio inconfondibile ed inimitabile della nostra Riserva Botii da Porio elevaia ai massimi livell.
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[NVECCHIATA IN
ROTTI DI ROVERE

GRAPPA DI BAROLO MILLESIMATA GRAPPA DI MOSCATO MILLESIMATA

Riserva speciale Grappa di Barolo invecchiaia millesimo 2007 Riserva speciale Grappa di Moscaio invecchiata millesimo 2010
peciale decanter 70 cl. con astuccio in legno. Speciale decanter 70 dl. con astuccio in legno.
Bottiglie numerate, produzione limitata. Tappo in sughero piv Botiiglie numerate, produzione limitata.

fappo aggiuntivo in velro sonoro superiore solfiato.
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GRAPPA DI BARBERA MILLESIMATA GRAPPA DI NEBBIOLO MILLESIMATA
Riserva speciale Grappa di Barbera invecchiaia millesimo 2009 Riserva speciale Grappa di Nebbiolo invecchiata millesimo 2008
Specicle decanter 70 dl. con astuccio in legno. Specidle decanter 70 dl. con astuccio in legno.

Boftiglie numerate, produzione limitata. Bottiglie numerate, produzione limitcta.
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GRAPPA DI BARBARESCO MILLESIMATA

Riserva speciale Grappa di Barbaresco invecchicta millesimo 2007
Speciole decanter 70 dl. con astuccio in legno.
Bottiglie numerate, produzione limitata.

DISTILLATO ARMONIA DI LANGA MILLESIMATA

Riserva speciale Armonia di langa invecchiata millesimo 2005
pecidle decanter 70 . con astuccio in legno.

Bottiglie numerate, produzione limitata.
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GRAPPA DI BAROLO

Riserva speciale Grappa di Barolo
invecchiata 15 anni, distillata nel 2002.
Speciale decanter 50 dl. con astuccio in legno.
Bottiglie numerate, produzione limitata.



= SIGARI DA BERE CIGARS

COFANETTO IN LEGNO ESPOSITORE

Contenente 6 Sibona Cigars Contenente 20 Sibona
Cigars astucciafi




= AMARO SIBONA =

1SW)

e

MIGLIOR MIGLIOR AMARO
MEDAGLIA D’ORO DELL'ANNO
BEST GOLD BEST AMARO
MEDAL 2017 OF THE YEAR 2018

AMARO SIBONA 50cl.

AMARO SIBONA T1L.

AMARO SIBONA MAGNUM 1,5L.

Il Do un'anfichissima ricefia piemontese che consiste nell ufilizzo di diversi fipi di erbe e piante aromatiche come genziana, china, rabarbaro

Ottimo freddo
con ghiaccio.
Eccezionale
ingrediente per
cockfails.

e dlfre macerate in lenta infusione, nasce questo amaro unico e dalle ecceziondli caratteristiche. Otimo se gusiato liscio oppure con
ghiaccio ed anche con gelati e dolci ed eccezionale ingrediente per Cockiail. Colore bruno infenso. Profumo infenso e rofondo, con lievi
sentori speziati e di erbe. Sopore unico, pieno ed armonico.

SE  Amaro Sibona is crafied from many herbs and aromatic plants following an ancient recipe from Piedmont. The maceration and slow
infusion of genfianello, cinchona, thubarb and other herbs produce this bitterish “amaro” liqueur that features exceptional characteristics.
Refined some months in steel vats. It is excellent fo dink straight or on the rocks or even with icecream and sweets. Colour Brown dork,
Infense. Bouquet Round, infense, with spice and herbs smell. Taste Unique, full and with great harmony

= Dieser einz}%gam'ge Kréivterlikér (ital. Amaro) verfiigt iiber besondere Charakierisiiken und Behf auf ein altes, seit 1921 bestehendes
piemonteser Rezept zuriick, das auf die Verwendung von Kréuiern und Gewiiizen beruht. Durch langsame Beigabe der gewonnenen
Pllonzenextiakte erhéilt er seinen milden und aromatischen Geschmack. Man genief3t ihn pur, auf Eis oder mit Soda als longdfink.



= |

AN,

TISW)
W

%,I =

_ MIGLIOR

| MEDAGLIA D'ORO

BEST GOLD
MEDAL 2018

]Sgﬁlll}\ |

IN GRAPPA FINISSIMA

i 1
I
PIEMONTE - ITALIA

\
==

QUORI SIBONA 50c|. =
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LIGUORE ALL® ALOE E MIELE
IN GRAPPA FINISSIMA

‘®
SIRC

LIQUORE ALLA CAMOMILLA
CHAMOMILE LIQUEUR

LIQUORE ALO-E

ALOE AND HONEY LIQUEUR

BAROLO CHINATO LIQUORE
Ricefia artigionale, aromatizzato CAFFE & CACAO

con china calissaio, erbe e spezie. COFFEE AND COCOA
LIQUEUR
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GRAPPA ALBASOLE GRAPPA ALBABIANCA GRAPPA CLASSICA SIBONA

Grappa del Piemonte Grappa del Piemonte Grappa da pregiate e selezionate vinacce
Invecchiata e morbida Giovane e frufiata distilate in proprio




= [INEA DISTILLA 70cl. =

GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI
ARNEIS BRACHETTO NEBBIOLO DOLCETTO MOSCATO BARBERA BAROLO



= CONFEZIONI REGALO =
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BOX VASSOIO BOX IN TAVOLA BOX IN TAVOLA
1 Botiiglia Grappa Botii da Rum 1 Botiiglia Grappa Barolo 5 anni 1 Bottiglia 4 Botiiglie: Grappa la Speziata - Amaro
1Boftiglia Grappa Botti da Madeira con 4 bicchieri. Grappa Boffi E/Vhiskey con 4 bicchieri. Grappa Botti da Porto - Grappa Moscato
Disponibile anche nella versione ﬁ Bisponibi\e anche nella versione

sponibile anche nella versione m‘
liquore Camomilla e Grappa Barbera Grappa Nebbiclo e Grappa Barbera Grappa Nebbiolo - Barbera - Moscato - Ameis



= CONFEZIONI REGALO =

STRISCE E CASSETTI LANTERNA

1Bottiglia Liquore Camomilla Contiene 1 Botiglia graduata 50 dl.
1Bofiiglia Liquore Caffe & Cacao con 2 bicchieri

Disponibile in diversi assorfimenti ed anche vuota senza botiglia
m Disponibile anche con Grappa Moscato e Grappa Botii da Porto W



= CONFEZIONI REGALO =

ELEGANZA ESPOSIZIONE
1Bottiglia Grappa Bofii da Madeira con 2 bicchieri. 1Bottiglia Grappa XO con 2 bicchieri.
Con speciale chiusura a calamita. Disponibile anche nella versione con 2 bottiglie

Disponibile anche con Grappa Botii da Rum Nuova versione con 1 botiglia di Grappa XO + 1 Groppa Bardlo 5 anni



= CONFEZIONI REGALO =

GALLERIA CASSETTO DOPPIO CASSETTO
1 Boftiglia Grappa con 2 bicchieri. 1Botiiglia Grappa con 2 bicchieri. Disponibile nelle versioni
Con specicle apertura verso [alio. Disponibile anche con 1 bottiglia di grappa liquore Camomilla - Grappa Moscato.
Moscato e 14 bicchierini di cioccolato Groppa Barbera - Grappa Ameis.

Disponibile anche con Grappa di Barolo 5 anni Con speciale apertura a cassetio.



= CONFEZIONI REGALO =

SCATOLA NERA E ROSSA DOPPIO CASSETTO
Eleganti confezioni contenenti Composio da
4 bottiglie graduate da 50dl. 1 bottiglia Cioccolatini con Grappa

e 1 botiigla Grappa Moscaio



= CONFEZIONI REGALO =

POKER PIRAMIDE

1 Grappa Sibona con 4 bicchieri. Flegante confezione confenente
2 Grappa Sibona con 2 bicchieri. 1 Groppa e 4 bicchieri degustozione



= CONFEZIONI REGALO =

COFANETTO GRAPPE RISERVA SELEZIONE MOMENTI PREZIOSI
Riserva Bofii da Porto, da Sherry, da Madeira. Contiene 2 bottiglie Grappa
Disponibile anche nella versione piv 1Sibona Cigar.

Botii da Porto, da Whiskey, da Madeira.
Oppure con Grappe Riserva Tutiogrado.



= CONFEZIONI REGALO =

SIBONA

LA Grappa 1!
BAROLO

bqh:f‘..‘_‘lhu in !}M_rL‘L'-”H-"'

Tegg ~

VALIGETTA MAGNUM 1,5L.

Cassetta legno con maniglia composta da Magnum Sibona in cassefia legno

3 botiiglie Grappa Sibona 50dl.



= CONFEZIONI REGALO =
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SET OLD TAVERN PORTABOTTIGLIE RISTORAZIONE SET OLD CELLAR

Composto da 3 botiiglie Con base in pregiato legno e Composio da 3 botiglie
Grappa Sibona graduate e 4 bicchieri. 4 botiglie Grappa Sibona graduate Grappa Sibona graduate e 4 bicchieri.



= CONFEZIONI REGALO =

ALLF

ASTUCCIO CIOCCOLATINI PANETTONE GOCCE DI GRAPPA

Cioccolatini con Amaro sfusi in Astuccio. Panetione Bonifanti alla grappa affinata in Botii da Porfo. Cioceolatini con grappa in botiglia
Cioccolatini con Grappa sfusi in Astuccio. Disponibile nel periodo Natalizio fino ad esauimento.



= SIBONA COCKTAILS =

50 Special in Langa
Nello shaker con ghiaccio 5 cl. Grappa Albasole Sibona,
2 dl. Triple Sec e 2 cl. succo di lime fresco.

Agitare energicamente per alcuni secondi e versare filiando doppiamente
in coppetia cocktail. Decorare con filamenti di scorza di limone sul bordo.

Alba Martini

Nello shaker con ghiaccio 3 cl. Grappa di Barbera Sibona,
4 cl. Cocchi Americano e alcune gocce di Angostura Bitier
Mescolare delicatomente per alcuni secondi e versare
filrando in coppetia cocktail.

Il balsamico

Nello shaker con ghiaccio 3 cl. Amaro Sibona,

1 . succo di lime, 1 cl. sciroppo di pompelmo rosa Monin,
alcune gocce Pimento Dram e 6 dl. succo fresco di pompelmo rosa.
Dopo agitata veloce, versare filrando in coppa Asti. Decorare con
rondella disidratata di pompelmo in superficie.

Sibonito

Nello shaker 5 cl. Amaro Sibona, 3 cl. succo di lime, 1 cl. sciroppo
di zuechero alla cannella e alcune gocce di albume d'vovo. Agitare
a wolo per diversi secondi. Aggiungere alcuni cubetti di ghiaccio e
riagitare energicamente per circa un minuto. Versare filtrando in
bicchiere old fashioned colmo di ghiaccio e decorare con scorza
darancia e ciliegina rossa.

Camonmillino

In un bicchiere old fashioned colmo di ghiaccio versare

2cl. Gin, 2,5 dl. Bitter, 2,5 cl. Vermouth e 2 cl.

Liquore alla Camomilla Sibona.

Mescolare bene e decorare con feffina di arancia nel liquido.

Dark Negroni

In un bicchiere old fashioned colmo di ghiaccio versare 1,5 cl. Gin,
1.5 cl. Dark Rum, 2 cl. Bitter, 2 cl. Vermouth e 2 cl. Amaro Sibona.
Mescolare bene e decorare con feffina di arancia nel liquido.

Sibona Tonic

Diretiamente in capiente highball colmo di ghiaccio versare
6 cl. Grappa Bianca Sibona, alcune gocce di cardamomo
Bitter e complefare con Tonica Superfine Tassoni.

Decorare con scorza di limone.

Alo-é Sour

Nello shaker 5 cl. Aloe Sibona, 5 cl. succo dii lime fresco e alcune
gocce di albume d'vovo. Agitare a vuolo per diversi second.
Aggiungere alcuni cubetii di ghiaccio e riagitare energicamente per
circa un minufo. Versare filrando in bicchiere goblet e decorare con
fiori di malva essiccati




| PIU IMPORTANTI PREMI - THE /\/\OST //\/\PORTA/\/T AWARDS -

w IWSC

CONCORSO INTERNAZIONALE ISW 2020-19 -18: DISTILLERIA DELL’ANNO DISTILLERY OF THE YEAR
ALAMBICCO D’ORO 2019: DISTILLERIA DELL’ANNO - DISTILLERY OF THE YEAR

GRAPPA SIBONA XO
I.S.W. 2017: miglior Grappa dell’anno - Best Grappa of the year

Concours Mondial de Bruxelles 2015 - 2018 Medaglia d'Oro - Gold medal
Guida Bibenda 2015 - 2016 5 Grappoli - 5 Grapes
Concorso |.S.W. 2020 — Alambicco d'Oro 2020 Medaglia d'Oro - Gold medal
GRAPPA RISERVA BAROLO 5 ANNI

Concours Mondial de Bruxelles 2017 - 2018 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
Concorso internazionale .S.W. 2019 - 2020 Medaglia dgC)ro Cold medal
GRAPPA RISERVA LA SPEZIATA

Concorso internazionale |.S.W. 2019 - Concours Mondial de Bruxelles 2019 Medaglia d'Oro - Gold medal
GRAPPA RISERVA BAROLO 8 ANNI

Concorso 1.S.W. 2020 — Alambicco d'Oro 2020 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
GRAPPA RlSERVA BOTrl DA RUM

Concorso |.S.W. Medaglia d'Oro - Gold medal
Concorso mTernOZ|ono|e IW.S.C. 2019 Medaglia d'Oro - Gold medal
GRAPPA RISERVA BOTTI DA PORTO

Concours Mondial de Bruxelles 2014 - 2015 - 201 Medaglia d'Oro - Gold medal
Concorso internazionale [.S.W. 2016 - 2017 - 201 8 -2019 Medaglia d'Oro - Gold medal
.W.S.C. 2016 Miglior Grappa del Mondo - Best Grappa in the world

Alambicco d'Oro 2020 Medaglia d'Oro - Gold medal
GRAPPA RISERVA BOTTI DA SHERRY

Alambicco d'Oro 2013 - Medaglia d'Oro - Gold Medal
GRAPPA RISERVA BOTTI DA MADEIRA

Concorso internazionale 1.S.W. 2014 - 2015 - 2019 Medaglia d'Oro - Gold Medal

[.S.W. 2014: miglior Distillato dell’anno - Best Distillate of the year
Concours Mondial de Bruxelles 2019 — Concorso |.S.C. é

GRAPPA RISERVA BOTTI DA WHISKEY

Medaglia d'Oro - Gold Medal

Concorso internazionale I.S.W. 2015 - 2017 -2018 Medaglia d'Oro - Gold Medal

GRAPPA DI MOSCATO

Concorso internazionale 1.S.W. 2020 Medaglia d'Oro - Gold Medal

Guida Bibenda 2016 - 2015 5 Grappoli - 5 Grapes

Concorso internazionale W.S.C. 2014 - 2016 — Concorso |.S.C. 2019 /\/\edogllo d'Argento - Silver Medal
GRAPPA DI BARBERA

Concorso internazionale 1.S.W. 2018 - 2020 Medaglia d'Oro - Gold Medal

GRAPPA DI CHARDONNAY

Concorso internazionale 1.S.W. 2018 — Alambicco d'Oro 2016 - 2018 Medaglia d'Oro - Gold Medal

GRAPPA DI BAROLO

Concorso internazionale 1.S.VW. 2020 Medaglia d'Oro - Gold Medal
Concorso |.S.C. 2019 /V\edog//o d'Argento - Silver Medal
AMARO SIBONA

Concorso internazionale .S.W.2015 - 2016 - 2017 - 2019 Medaglia d'Oro - Gold Medal

Concours Mondial de Bruxelles 2017 - 2018 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
I.S.W. 2018: miglior Amaro dell’anno - Best Amaro of the year

LIQUORE ALLA CAMOMILLA

Concorso internazionale 1.S.W. 2018 - 2020 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
UVE DI LANGA Distillato d’uva

Alambicco d'Oro 2018 - 2020 Medaglia d'Oro - Gold Medal

GRAPPA DI NEBBlOLO
W. 2018 - 2020: miglior Distillato dell’anno - Best Distillate of the year
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