L’energia del sole catturata
nei grappoli torna energia
purissima, nel vino, a volte
I’energia

della luce si manifesta usan-
do I'armonia del vino altre
riflettendo in mille specchi
contrapposti la. le moltepli-
ci personalitd che la terra
e I'uvomo avranno fissato. i
vini continentali lineari e
meccanici nella costruzione
uniranno con diligenza Ila
tavolozza dei colori e come
una macchina perfetta li por-
teranno tutti assieme verso
il bianco luminoso e puris-
simo la struttura del colore
sara immateriale, impalpa-
bile, eterea , resteranno sfi-
lacciate sfumature di colore
a testimoniare la originaria
vocazione del grappolo ver-
so il rosso o il giallo; i vini
del mare non importa se at-
lantici o mediterranei avran-
no un ordine entropico, una
trasformazione dall’interno
della, energia solare usando
la, forza del caos per defini-
re e strutturare il colore ed
ecco il colore manifestarsi
con intensitd materica, fisi-
citd prorompente, un colore
che ti tocca e vuole essere
toccato, che pervade e colora
ogni cosa, colore moltiplicato
in strati che si intrecciano in
costante movimento

Anche l'energia dell'uomo
muta in luce nel vino e an-

LA LUGE!
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pra una superficie di seta,
facile perdersi quando tut-
to si ripete ossessivamente
continuamente come in una
scatola bianca che contiene
senza limiti, tutti vogliono
perdersi in questi vini ipno-
tici e lineari come una linea
di basso ben eseguita, mille
le possibili sfumature dallo
scintillare argenteo del glam
alle tensioni controllate del-
la new wave, dal calore latin
agli spazi siderali della elet-
tronica.

C’¢ chi libera altre energie
nella, vinificazione, energie
primordiali spesso espres-
sione di molteplici istanze
che del conflitto si nutrono,
che hanno imparato ad usare
il conflitto per produrre dif-
ferenze, percorsi, storie, un
continuo succedersi di vette
ed orridi che costringono alla
attenzione, in questi luoghi
ogni passo é una, conquista e
un arricchimento. Sono que-
sti vini meno popolari ma
assuefacenti come una bat-
teria a sette ottavi, circolare
e mai assertiva vini sopra
le righe che non la manda-
no a dire, vini di derivazio-
ne blues come I’hard rock e
il progressive fino al punk e
grunge. Accogliamo e diffon-
diamo tutti colori del vino,
come il prisma accogliamo la
luce, impariamo a leggerla,
rendiamo i suoi colori acces-

LA STORIA...

Area 6 nasce alla fine del
2013, il progetto iniziale era
individuare e selezionare vini
che soddisfacessero i nostri
palati.

Non ci siamo limitati alla scel-
ta delle Aziende, ma siamo
andati in maggiore profondi-
ta, ed abbiamo scelto, all'in-
terno delle Aziende, i prodotti
che abbiamo ritenuto adatti
alla nostra idea di vino.

A noi piacciono vini che ab-
biano sensazioni minerali
pronunciate, con carattere
forte e territorialita.

Amiamo i vini che ci lasciano
assetati e vogliosi di stappare
un‘altra bottiglia.

Amiamo la sapidita, il tem-
peramento, vini non per tutti,
vini tenaci, da scoprire sorso
dopo sorso, bicchiere dopo
bicchiere.

Abbiamo deciso di lavorare
solo ed esclusivamente pro-
dotti nazionali, scoprendo
piccole e medie realta che ci
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ABBIAMO TROVATO L'ANIMA
DEL ROCK ALLO STATO LIQUIDG

hanno stupito per la loro anima, e
che forse senza di noi, sarebbero
rimasti sconosciuti agli appassio-
nati.

Non abbiamo scelto una bandie-
ra vagliando il tipo di agricoltura,
come spesso 0ggi succede, non
abbiamo maggiore rispetto o ri-
verenza verso il biologico, il bio-
dinamico, il naturale. In Area 6
troverete tutte queste tipologie,
ma abbiamo anche agricoltura
convenzionale.

Scegliamo i vini godendoli nel
bicchiere e non ci lasciamo am-
maliare dall'approccio filosofico,
guando non ritroviamo riscontro
in quello che e la vera materia:
il vino, liberato dell'ideologia e
dall'autoreferenzialita.
Prediligiamo il carattere oggetti-
vo dei vini che beviamo, amiamo
i vini che scatenano il caos del-
le nostre papille gustative, che
aprono nuovi orizzonti al nostro
olfatto, vini appassionanti, spesso
diversi.

Perche Area 6 Rock Wine Di-
stributor: abbiamo giocato su
due grandi passioni, il vino e
la musica Rock, due elemen-
ti che hanno caratteristiche
che li accomunano.

Sono due elementi mnemo-
nici, quindi sviluppatori della
memoria, hanno variazioni
infinite, i vini si distinguono
per il territorio, vitigno, micro-
clima, interpretazione, cosi
come il Rock ha mille variabi-
li, dal Rock classico, allo Psi-
chedelico, al Prog, all'Hard, al
Metal.

| vini distribuiti da Area 6,
sono come il Rock, energia
allo stato puro.

Long live Wine Rock!
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Il Rock € una passione che ci travolge da sempre, la sua carica, le mille sfaccettature, ma
in particolare I'energia adrenalinica che sviluppano le sette note in chiave Rock, ci hanno
sempre colpito direttamente al cuore.
Per questa motivazione nascono le selezioni Area 6 ispirate al Rock.

Perché il vino come la musica e ispiratore, € creatore, e conduttore di energia al suo stato
piu puro. Il calore, il frutto della vite, I'acino che nasce e cresce, e grazie alle mani sapienti
del viticoltore che interpreta il territorio ea sua origine, si trasforma in forza, in vitalita che
con coraggio ed intuizione crea nello stato liquido, vibrazioni vitali......... apagina6e?
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Phonograph!

Giant 8-inch speaker
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performance, Tone con-

cora avremo in taluni una
energia ordinante mecca-
nica minimalista, una se-

sibili ai pit come il disco mi-
liare dei Pink Floyd creiamo
una lingua che unisca il blues
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continua, una sequenza di
seni appena percepibili so-

lunghi intermezzi musicali,
la melodia ed il rumore.

A RniEar P4V EELYT A e v PAY



PROFESSIONAL
SOUND

Byl when it comes to the guestion of thetive, big proléssional sound groups
and Fans alike all knoe The AnSeaer The guality and reliability ol

Souwnd Equipment i miver guestioned. Top recording gr arid LTI -
hapaful chart :l:§1|:-rrm:|r: are unanimows in their chaice ﬂgﬁ

v h s

il g grlaha o 4 Al AdAR R S poar ardEl wUaniey

o o
o dilN OH‘IUS!GA.L INDUSTRIEDS LIMITED

“E T R

ERT i d®

Fetdefeis v WENELEY ST 4 I.1rl.ll'r-|ir|l.-|.r|'-l:|. Vet by S omgueais e, foaes papn, 8 1 e
im ek s b [Tesriied e ke [lasuy Hmomeiass Lo Spmpoey o8 - Teamees




TENUTA DI FESSINA SICILIA 8
GIONA SICILIA 10
VITICOLTORI DE CONCILIS CAMPANIA 1
ANNO 2021 NICODEMI ABRUZZO 13
LEROSE 1
PALAZZONE UMBRIA 1l
SANTA BARBARA MARCHE 19
RIEGINE TOSCANA 23
SALCHETO TOSCANA 29
VARRAMISTA TOSCANA 21
MONTEPEPE TOSCANA 29
MONTEPELOSO TOSCANA 31
SAPRIO TOSCANA 32
PARADISO DEI CONIGLI TOSCANA 33
TERRE DEL SILLABO TOSCANA 34
LA FIORITA TOSCANA 36
TOLAINI TOSCANA 38
CIPRESS0 43 TOSCANA 40
KA MANCINE LIGURIA 12
LA CANOVA PIEMONTE a3
FANCESCO RINALDI & FIGLI PIEMONTE 45
GONTERNO FANTINO PIEMONTE Y]
10 TRIOLET VALD'AOSTA 19
GARLO ZADRA LOMBARDIA 92
N e | _ PERLA DEL GARDA LOMBARDIA a3
/\:\Q“ s S 75 ///07;75:\:\\‘ 7 \ TREVISIOL VENETO 56
N i R SILVANO FOLLADOR VENETO 99
0 e CORTE CAPITELL - 60
IANONI VENETO 62
PUTZENHOF ALTO ADIGE 64
CATASTO No 1/1 ALTO ADIGE 66
PETER SOLVA ALTO ADIGE 67
MASO FURLI TRENTINO 69
FONDO INDIZENO FRIUL VeNezmGiutn 10
LA CASTELLADA FRIULI VENEZIA GIULA T2
I LEGENDA:
: V |
L
AR QRN g . THPPO STELUN
| (B f ﬁfﬂfgg}"“ FORMATI DISPONIBILI
VINO BIOLOGICO

CERTIFICATO



*

Buy mare
War Bands
than you
think you
can offord!
*

e You
it fresh!
luseious

o. of course. But yvou want
ple “Honey,” the nectar of
raylll on Old Gold’s fine to-
ural freshness.

: 1" to these tobaccos.
y ported leaf that gives richer
flavor. My Old Golds and see why they have won a
million new friends.

ple

Listen toi THE OLD GOLD SHOWS—Wadnetday evenlngs, 8:00 EWT, CBS and Sunday evenings, 10:30 EWT, MAC,

58



o

{é
y

)

L

Pt

Quando una linea di bas-
so rompe le difese, penetra
come burro il forte delle
nostre certezze, quando la
batteria sostiene l'attacco,
serra i ranghi come spuma
inafferrabile, quando le chi-
tarre danzano intorno alla
melodia, insediandosi impe-
riose fin negli angoli piu re-
moti delle coscienza, quando
il rock & padre e figlio e mo-
glie ed € amante possiamo fi-
nalmente godere appieno del
vino.

Quando inaspettato un pro-
fumo ti riempie, dai nari
dritto all’ipotalamo scate-
nando il caos della, memoria,
quando il liquido alimenta
T'entropia, stimolando nello
stesso istante tutta la bocca,
quando il sapore ed il peso, il
fuoco, il ghiaccio svaniscono
per un istante, per tornare
d’imperio ad appagare i sen-
si, allora il vino & 'amico ri-
trovato, é il calore domestico
ed il sapore dell’avventura, &
rock.

Alchimisti dello spirito i
grandi chitarristi, alchimiste
sottosopra le piante di vite,
dalla relazione-rock assorbo-
no, digeriscono, sintetizzano,
cambiando la forma ma la-
sciando intatta la sostanza,
roccia liquida. ‘E qui che 1'uo-
mo interviene a trasformare
nuovamente 'acqua di roc-
cia, I'innesto vitale dei lieviti,
il controllo sapiente dei bat-

Area

% Wine Experience
t

teri dona il calore all’acqua,
un calore/colore che fissa e
stabilizza i minerali, li rende
fruibili e in grado di intera-
gire con il tempo e rallegrare
T'umanita.

Selezioniamo vini che come
il rock creino dipendenza,
un dose sia, pur piccola tutti
i giorni, tutte le notti, disse-
tando senza saziare.

Vini che come la musica, si-
ano da godere fino all’'ultima,
goccia, collante tra persone
mai viste prima che condivi-
dono lo spazio sotto il palco
€ saltano e godono con ogni
centimetro del corpo.

Perché il buon vino come il
buon rock, non fa distinzioni
tra corpo e anima, possiede
i corpi non solo attraverso
le orecchie ma entra dalla
pancia, dalle piante dei pie-
di, dalle anche instancabili
e indistintamente colpisce
senza discrimine di genere,
di censo, di cultura.

Vini che diventano ballate
struggenti che palesano le
radici blues, ballate urbane
tese o piu delicate storie di
amori tormentati, storie di
lembi di terra contesi alle
rocce, di sudore, polvere e
sangue, storie di contrasti
familiari, di padri, nonni, di
zii che accampano diritti, di
mogli, giovani compagne o
impazienti arrampicatrici.
Altri vini, altri accordi e rit-
mi piu intensi, vengono da

giovani impazienti bottiglie,
riff precisi di frutto e alcool
con impennate graffianti di
tannino, svisate devianti di
terziari al limite doloroso.
Che dire di quelli distaccati,
aristocratici nell’incedere,
imperiosi ed opulenti, come
il passo di certi rocker inglesi
dalle movenze vittoriane sul
palco, e gli spartiti, di quelli
allucinati sconvolti da lampi,
da profumi inesplorati, acidi
come il progressive con il ru-
more che miracolosamente
si ricompone e fluisce oleoso,
con regale incedere.

Negli anni, nelle bevute tra
armici pitu che nelle degusta-
zioni solenni, abbiamo cer-
cato e trovato il ritmo del
vino, come non riconosce-
re, il procedere saltellante
sghembo quattro quarti di
certi giovani rossi della co-
sta, ragazzacci impuniti lon-
tani dal glamour delle feste
a palazzo, assetati di musica
e sesso o l'incedere sontuo-
s0 ed elegante a tre quarti di
certi bianchi granitici o mon-
tanari in velluto purpureo
che calano a valle senza fare
prigionieri.

THE LIGHT SIDE
OF THE ROCK WINE

Fummo conquistati dai trilli
anarchici punk di certi spu-
manti, dal marciare ritmato
e concreto dei rossi meridio-
nali, una vera fanfara hard
rock, abbiamo goduto della
beva rilassata a due tempi,
dei sapidi bianchi del mare.
Pieni e mai sazi, continuiamo
a cercare il distillato purissi-
mo della roccia, custodito in
mille e mille vini per condivi-
derlo con chi lo apprezza.
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Il Rock & una passione che ci
travolge da sempre, la sua ca-
rica, le mille sfaccettature, ma
in particolare l'energia adre-
nalinica che sviluppano le
sette note in chiave Rock, ci
hanno sempre colpito diretta-
mente al cuore.

Per questa motivazione na-
scono le selezioni Area 6 ispi-
rate al Rock.

Perché il vino come la musica
¢ ispiratore, e creatore, e con-
duttore di energia al suo stato
piu puro.

Il calore, il frutto della vite,

LABELS

l'acino che nasce e cresce, e
grazie alle mani sapienti del
viticoltore che interpreta |l
territorio e la sua origine, si
trasforma in forza, in vitalita
che con coraggio ed intuizio-
ne crea nello stato liquido, vi-
brazioni vitali, lampi di luce e
di materia, generando il succo
primordiale dell'essenza del
suolo.

| sali della terra arricchisco-
no, scrutano, interpretano la
vitalita del vino, si rincorrono
sulle papille, creando acidita,
tannini, sapidita, sferzanti e a
volte irriverenti, come il Rock,

ABEBIAMC TROVATC
L'ANIMA DEL ROCK
ALLO STATO LIQUIDG

senza compromessi e senza
falsita, si propongono in dote
al nostro olfatto, al nostro pa-
lato, mostrando sorsi di verita
senza cedimento.

La fusione del suono, i palpiti
del frutto, le tonalita dei colori
si trasformano in fruscii lungo
la percezioni dei sensi prima-
ri, appagati

E frastornati da scosse di sen-
sazioni minerali, di varietali
che diventano armonie e im-
pattano sulla memoria.

Solo luce, solo suono, solo
vino... solo Rock’n'Roll
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ABBIAMO TROVATO
(_Area6 L'ANIMA DEL ROCK
ALLO STATO LIQUIDO

SANGIOVESE E PRUGNOLO GENTILE
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VENDITA AUTORIZZATA IN TUTTA ITALIA ESCLUSO:

LE PROVINCE di Milano, Monza Brianza, Lodi. E LA REGIONE SICILIA

TENUTA D1 FESSINA

a vini dell'Etna -~

A' Fimmina

su la Muntagna.

[l desiderio di Silvia Maestrel-
li & stato, sin dall'inizio, quello
di creare "un luogo di bellez-
za, tra terra e spirito’, piu che
una cantina in senso stretto,
nel quale potessero conver-
gere persone, competenze,
energie che a loro volta si
fondessero per arricchire il

ERSE
ETNA BIANCO D.0..

Carricante 90%, Catarratto e Minnella 10%

2018

TSR 92 /100

TENUTA DI FESSINA

patrimonio immateriale del-
la Tenuta, fatto di relazioni,
scambi ed idee sia professio-
nali che umane intorno alla
cultura del vino e del buon
vivere.

Pioniera e donna - tra i pro-
duttori che hanno dato nuo-
vo slancio all'enologia sull'E-
tna, Silvia Maestrelli - di una

APUDDARA
ETNA BIANCO DO,

Carricante 100%

famiglia imprenditoriale fio-
rentina, emigrata a Milano
per amore - arriva sull'Etna
gia nel 2006, sulla scia di un
innamoramento per questa
terra ricca di contrasti.

Un vero coup de foudre per
una terra difficile, fortemen-
te maschile, ma di enorme
fascino e di altrettanto gran-

2009
el
2018
[alstall 937100
207
BBENDE  Mmigtior vino
BEENDY  ewwee

N

é ;ltari vitati:

—_—

Bottiglie prodotte:
A0fbh  soo00
/> Tipo di agricoltura:
o In conversione
hiologica

dissimo potenziale enolo-
gico. Inizia cosi una nuova
fase per la propria vita ed
una ricerca, sia personale
che professionale, che dara
vita nel 2007 - dopo lunghe
ed articolate trattative con gli
antichi e numerosi proprieta-
ri della terra - alla nascita di
Tenuta di Fessina.

Un progetto in cui la sensibi-

PRODUZIONE
LIMITATA

2015 e 2017

[alstall 977100

MUSMECI BIRNCO
ETNA BIANCO D.O..

Carricante 100%

®

lita di una visione enologica
‘al femminile’, unita all'indi-
scussa capacita tecnica dei
consulenti e dei collaborato-
ri, ha permesso di creare in
soli 10 anni dalla fondazione
- una cantina di riferimento
e riconoscibilita della zona
etnea, anch'essa espressione
nel mondo della nuova viti-
coltura siciliana.

ERSE
ETNA ROSATO D.0.C.

Nerello mascalese, Nerello Cappuccio

FHEmER . 95/100

Provenienza: Biancavilla, Milo (CT), 4
Ha, 900 m slm

Vinificazione: Vendemmia ad Ofto-
bre, fermentazione in accigio a tem-
peratura controllata.

Affinamento: in bottiglia per 8 mesi.
Di colore giallo paglierino con sfuma-
ture verdi, al naso profumi di ginestra,
erbe montane, scorza di limone, man-
dorla e fiori bianchi. Al palato sapido
con un'elevata aciditt, note di piefra
focaia, tostatura, un erbaceo persi-
stente con un finale salino.

Provenienza: Biancavilla (CT), 2 Ha,
900 m slm

Vinificazione: Vendemmia ad Ottobre,
pigiatura senza diraspatura,fermentazio-
ne in botti di rovere da 3500 If.
Affinamento: sulle fecce fini per 6-8
mesi.

Di colore giallo paglierino con riflessi
verdi al naso sentori di graffite, scor-
za d’arancia, mango, ginestra ed erbe
aromatiche. Al palato %a un'entrata di
frutta candita, con note burrose, spicca
una mineralitd verticale, un’alta acidita
con sentori di scorza di limone e frutta
tropicale. Finale sapido e marino, quasi
di salsedine.

Provenienza: Milo, Contrada Caselle
gCT), 1/2 Ha su piede franco, viti di
0 anni a 950 m slm

Vinificazione: Vendemmia ad Otto-
bre, fermentazione in acciaio, sosta di
due anni per poi passare in fonneau
Affinamento: 24 in accidio e 6 mesi
in tonneaux, 2 anni in bottiglia.

Dii colore giallo paglierino con riflessi
verdi. Al naso erbaceo, sentori di timo
limonato, vaniglia, cera ed agrumi. Al
palato complesso, verticale e tagliente
dal finale molto lungo e sapido.

Provenienza: Roviftello (CT), 1 Ha,
700 m sim

Vinificazione: Vendemmia ad Otto-
bre, pre-macerazione sulle bucce per
12 ore, fermentazione n acciaio.
Affinamento: in bottiglia.

Di colore rosa lampone, al naso spicca-
no fiori secchi, amarene, melograno e
miele d’acacia. Al palato & complesso
e fresco, con un nerbo di acidita inten-
sa e ben bilanciata. Di grande struttu-
ra e ampiezza, sapido, minerale dal
finale lungo e persistente.



oo TENUTA DI FESSINA

2017

ERSE
ETHAROSSO D.0.C.

Nerello mascalese 90%, Nerello Cappuccio 8%,
Minella 2% e Carricante

Provenienza: Rovitello (CT), 6 Ha,
700 m sim

Vinificazione: Vendemmia ad Ofto-
bre, fermentazione con macerazione
sulle bucce in acciaio a temperatura
controllata.

Affinamento: in bottiglia per 1 anno.
Di colore rosso rubino chiaro, al naso
more selvatiche, spezie come corian-
dolo, chiodi di garofano, pimento e
pepe rosa. Al palato rotondo e spezia-
fo con tannini soffici ed austeri.

(RO
e 93/100

[alstall

2018

[alstall 927100
2017

2015

BIBENDA

2014

lalstal
2012

97/100

lalstall
2014

93/100

(12 NS0
Falstall

VINCUS 917100
2013

[alstall 937100

LAENEO

0.0.C. SICILIA

Nerello Cappuccio 100 %

Provenienza: Biancavilla (CT), 1,5 Ha,
900 m slm

Vinificazione: Vendemmia ad Otto-
bre, pre-macerazione a freddo per 72
ore, fermentazione in acciaio a fempe-
ratura controllata.

Affinamento: in bottiglia per 1 anno.
Di colore rosso rubino con sfumature
malva, al naso spiccano note ferrose,
incenso, pepe, cannella e carrubo.
Al palato sentori di mora selvatica,
amarena matura e prugna, sapido e
speziato con note di pepe nero.

B

CONTRADA MOSCAMENTO 1911

Nerello Mascalese 100%

Provenienza: Rovitello, eruzione del
1911 (CT), 172 Ha, 700 m slm
Vinificazione: Vendemmia ad Otto-
bre, fermentazione in accigio a tem-
peratura controllata con macerazione
per 6/9 giomi.

Affinamento: in fonnueax e botte
grande di rovere francese per 2 anni,
poi 1 anno in bottiglia.

Di colore rosso rubino chiaro, al naso
floreale e speziato, profumi di violetta
e pepe rosa, ma anche frutta rossa
selvatica e inchiostro. Al palato risulta
speziato ed awvolgente con tannini se-
fosi e rotondi. Spicca un’acidita verti-
cale e un finale erbaceo che lascia una
nota dolce e suadente.
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ETNAD.O.C.

Nerello Mascalese 100 %

Provenienza: Rovitello, (CT), 6 Ha, 700
m slm

Vinificazione: Vendemmia ad Otfobre,
fermentazione a temperatura controllata
con macerazione per 10/15 giorni.
Affinamento: in tonnueax per 12 mesi,
in botte grande di rovere francese per 8
mesi e u?meno 4 anni in bottiglia.

Di colore rosso rubino scarico con riflessi
granati, al naso sentori di frutta rossa
sotfo spirito, softobosco, mentovato e
balsamico, ma anche liquirizia, tabacco
e rosmarino. Al palato un tannino sefo-
s0 ¢ vellutato, con un’aciditd persisten-
te. Note di frutta rossa matura, marasca
e noce moscata ma anche menta. Finale
awolgente, rotondo e complesso.

America’s Latest Ballad Success

1| WON'T YOU COME BACK
i| TO OLD NEW HAMPSHIRE?

complete within

CRYING FOR THE MOON

A boautiful Vocal Waltz number

ORIENTAL LOVE DREAMS

The populir Song Fax Tret * kit ™ played by all the bands

I LOVE HER AﬁﬂvﬁHE LOVES ME

A fine Yol One-Step Melody

OH! DO COME ROUND TO-MORROW

("Cos I shan't be in)
The great Comedy Sang ™ hit ™ in onestep time

'VE BEEN WAITING FOR
SOMEONE LIKE YOU

Herstan Dlareveki’s enor Fox Trot Melady speciall
it b e i

ALSO

L

B

A_.LL T!-IFSE EH‘_]'RMGU& SONG & DANCE

MISS WINIFRED WARD




VENDITA ESCLUSIVA IN TUTTA ITALIA

L'azienda agricola Giona e
nata nell'isola di Salina su
iniziativa del dott. Cav. Giona
Hauner per rispondere all'e-
sigenza di produrre Malvasia
delle Lipari destinato ad un
mercato selezionato secon-
do metodologie moderne ed
all'avanguardia. Lesperienza
maturata da Giona Hauner

Sono stati selezionati i mi-
gliori terreni dell'isola, tutti di
piccole dimensioni, per ave-
re a disposizione la massima
qualita delle uve. Gli impianti
si concentrano nelle zone di
Salina solo dove, la voca-
zione alla viticoltura, offriva
caratteristiche uniche e pe-
culiari.

trattato de "Il Dacci” attorno
al 1600, denotano l'importan-
za del vitigno Malvasia, con-
fermato poi nel XIX secolo dal
volume "Vini tipici d'ltalia” di
Marescalchi del 1924,

Il clima dell'isola & caratteriz-
zato da importanti escursioni
giornaliere, le precipitazioni,
quasi assenti durante il pe-

QN al Qd
-_% :Ei%al'l vitati:

i i i i i El:ll‘lllglle prodotte:
/ Tipo di agricoltura:
Naturale

carattere temporalesco.

Il terreno e di origine vulca-
nica, formatosi durante vari
apparati eruttivi di epoca e
di conservazione diverse. La
vite viene coltivata per lo piu
in terreni terrazzati, a causa
del forte pendio, ad un‘altez-
za minima che va da 150 a
350 ms. l.m,

sin dal 1978 ¢ unica.

SALINA
BIANCOLGT.

Catarratto 80 %, Insolia 20 %

Provenienza: Isole Eolie - Comune di
Malfa (ME), 250 m slm, suolo vulca-
nico.

Vinificazione: Vendemmia a Seftem-
bre, fermentazione in acciaio a tempe-
ratura controllata.

Affinamento: 2 mesi in acciaio e 2
mesi in bottiglia.

Di colore giallo paglierino, al naso
profumato e fragrante con sentori di
mandorla e fiori d’arancio. Al palato
accentuata sapidita finale.

Cenni storici,

derivanti dal

MALVASIA DELLE LIPARI
PASSITO D.0.C.

Malvasia delle Lipari 95 %,
Corinto Nero 5 %

Provenienza: Isole Eolie - Comune di
Malfa (ME), 150 m slm, suolo vulca-
nico.

Vinificazione: Vendemmia a Seftem-
bre/Qttobre, fermentazione in accicio
a temperatura controllata.
Affinamento: 8 mesi in acciio e 2
mesi in botfiglia.

Di colore ambrato, al naso mentositd
nitida e fragrante dolcezza. Al palato
denso e polposo, sentori di albicocca e
fittezza carnosa.

riodo estivo si concentrano a
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